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Vorwort.

Gin neues Oetfer=Badbud! CEin Bud) in dem die
reichen Grfahrungen der lekten Jahre niedergelegt find.

Das Erjdyeinen der ,Dr Oetfer=-Rezepte, Ausgabe F” hat auferordentlid)
belebend auf die ganze Hausbdderei eingewirft. Don allen Seiten famen
beadytlihe Ratihldge und Wiinjdye, ebenjo bradyte die praftijhe Bejd)dfti=
gung mit den Rezepten in den jeither entjtandenen Dr Qetfer-Bad=Sdyulen
mandye neuen Grienntnifje.

Was ijt in dem Budje neu?

Zundd)jt eine groge 3apl nod) nicht verdffentlichter, mohlausprobierter
Reszepte und viele Abbildungen — vor allem eine Reile bejonders billig
hersujtellender Gebide, die jeweils am Kopf der einzelnen HAbjdnitte 3u
finden find. Die von friiher itbermommenen Resepte find iiberarbeitet,
pereinfacht und verbefjert worden. Durd) die Anordnung oOer Sutaten
genau in der Reihenfolge der Derarbeitung ijt eine befjere 1berficht und
grogere Sidherheit des Gelingens gemwdhrleiftet.

Die Gebédde jind nad) ihrer Fujammengehorigleit geordnet. Bei ein-
selnen Gebddgruppen ijt auf beadytenswerte Punite fiir die Derarbeitung
bejonders hingewiefen. Die Sondergruppe ,Weihnadytsgebdde” wird jehr
willfommen fein.

Die ,Widtigen Regeln fiirs Baden” bringen eine Nlenge wertvoller
Winte und Kniffe, die der Hausfrau die Arbeit erleidhtern und wejentlid)
sum guten Gelingen beitragen werden.

Den vielen Hausfrauen, die durd) Ginjendung von Rejeptenn und
sablreiche Anrvegungen 3ur endgiiltigen Gejtaltung odiejes wirtlid)y gruno-
legenden Badbiicdhleins beigetragen haben, fei hier noch bejonders gedantt.
Sie haben odamit ficherlich auch ihren Niitjdywejtern einen guten Dienit
erwiejen.

Alles in allem foll und wird das Biid)lein ein treuer Berater oer
Hausfrau in allen Sragen der Hausbaderei fein.. So helfe es 3u frohlidyem

Sdhaffen!
Dr. Auguft Oetler.

Verlag: Dr. Uuguft Oetier, Bielefeld = Preis 20 PDiennig
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sEtwas tiber Triebmittel.

Die von altets her geiibte Kunjt des Badens dient dazu, die notige
Hbwedjlung in die taglidie Koft 3u bringen und durdh) den Anblid und
Genufy guter Badwerfe Sreude und Behagen ins menjcliche Dafein 3u
fragen.

Das Baden hat den 3wed, den Teig in ein jhmadhaftes und leidht=
befommlidjes Malrungsmittel 3u verwandeln. Biersu ift gute Coderung
notig, die durd) Derwendung von Triebmitteln erreidit wird. Das be-
fanntejte und heute hauptjadlich angewandte ift Dr Oetfer’s Badpulver
,Badin®. & hat viele Dorteile gegeniiber der Hefe, die dem gleichen
3wede dienen foll.

Bei der Bereitung eines Hefeteiges ift es sum Gelingen des Gebads
unbedingt notwendig, daf; alle Futaten laumwarm find und der Teig in einem
warmern Raum hergejtellt witd. Der Teig muf dann nod) 3um Aufgehen
2—3 Stunden in dem warmen Raum ftehen und fann hierauf erjt gebaden
werden. Ganj anders bei Derwendung von Dr Oetfer’s Badpulver
oBadin®! Man braudt feine Riidjidyt auf die Temperatur des Raumes
und der 3utaten 3u nehmen. Wenn der Teig fertig ift, fann er jofort
gebaden werden; man fann ithn aber aud) dant der vorsiiglidhen Fujammen-
jeung von Dr Metfer’s  Badin® ohne Hadyteil fiir das Gelingen mehrere
Stunden in der Sorm ftehen lajjen, ehe man ihn badt. Aus diejern Grunde
tann man den Badpulverteig aud) beim Bider baden lafjen, was befonders
dann ju empfjehlen ift, wenn man feinen geeigneten Ofen hat oder den
Badofen nidyt befonders fiir diejen Fwed heizen will und den Bad=Apparat
JAlidenmunder” (jiehe Seite 93) nidht bejitt.

Sebr vorteilhaft ift weiterhin, daf man bei Derwendung von Dr Metfer’s
oBadin® an Gierjdnee jparen fann. in halbes Padden ,Badin® erfest
dent Schnee von 3—4 Giern in der Triebfraft.

fAuper 3um Baden findet Dr Oetfer’s  Badin” aud) fonjt nod) mander-
lei gute Derwendung in der Kiihe 3. B. fiir Nebljpeifen aller Art, wie
Kldge, Gierpfannifucien ujw., die damit loderer, grofer und leidter vers
odaulich) werden; ferner sum Weidyfodhen von Biiljenfriidyten, aud) von
Gemdiijen, oie jdlecht weid) werden wollen. Auf ein Pfund redhnet man
dann 2—3 Mefjerfpien , Badin".

Die augerordentliche Deliebtheit und Verbreitung,
oeren fid) Dr Oetfer’s Badpulver , Badin” erfreut, hat aljo ihre qute Begriin=
dung. Jeoe Hausfrau weil, daf jie damit die Sidjerheit des Gelingens hat
und ihre wertvollen Kudjensutaten nicht aufs Spiel jest. Alle mit
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Dr @etfer’s Badpulver , Badin” bereiteten Gebdde werden jehr loder und
grok, haben eine jdhone Sarbe, [hmeden ausgeseidynet, find leidt vers
daulidh und betommlid) und bleiben lange frijd).

Dr Qetfer’s  Badin® wird nad) wifjenidaftlidgen Regeln aus den
beften Robjtoffen bereitet und hat jtets die gleidye, jichere Wirtung. Troden
aufbewahrt, halt es jid) lange Feit. Man fann es aljo jtets im Haushalt
vorrdtig halten.

Natiitlid) wird vielfach verfudyt, Dr Oetfer’s ,Badin” nadyzuahmen.
Weifen Sie diefe Nachahmungen suriid und verlangen Sie niemals einjad)
Badpulver”, fondern fjtets D ®etfer's Badpulver ,Badin”
(gel. gejchiibt). Auf diefes fonnen Sie jid) verlajjen!

Widhtige Regeln fiirs Dacken.

Ehe man mit der Teigbereitung beginnt, foll man fid) alle Gerit-
jchaften suredytlegen.
Als Atbeitsmatevial eignen fid am bejten:

Siir das Anrithren von Teigen eine Ton= Steingut- oder
Porzellanfdiijjel, dod) fann man aud) Emaillejdiijjeln ver
wenden, muf dann aber vorjichtig jein, dafs die Emaille nid)t abblattert.
Unter die Teigjchiifjel legt man ein najjes Tud) oder man nimmt
Dr Oetfer’s Teigjdhiijjelhalter, damit die Schiifjel beim Riihren fejtjteht.
Zum Riihren ein , Patentrithridffel”, der in den meijten Haus-
haltungsaejchdaften 3u haben ijt.

Zum Sdneejdlagen eine SdhneeruteodereinSdhneebejen.
Bled)ye in einer Grofe von ungefdhr 30x45 cm.
Springformen in einer Grope von 24 cm Durdymeffer. Alle
¢ ormen (Bad= und Ausitediformen) und Bledye jollen nad) jedes=
maligem Gebraud) nod) warm mit weifem, moalidjt weichem Papier
jorgfdltig abgerieben werden, damit man fie jo felten wie moglid
wafchen muk, um das Rojten der Sormen 3u verhindern. Wie Oie
Gormen fiir die einselnen Gebade vorsubereiten {ind, ift jeweils
bei den Resepten angegeben. Sollen fie gefettet werden, jo bedient
man jid) eines Pinjels und verwendet am bejten qute Butter dasu, da
diefe einen befjeren Gejdymad verleifht, das Gebdd jid) leichter jtitrzen
[dft und eine {dyonere Rinde ersielt wird. & ijt porteilhaft, die
gebutterte Sorm mit Semmelbrdjeln oder feinem Griel, nad) Wunjd)
aud) mit geriebenen oder aud) fein gehadten Nlandeln, auszujfreuen.
Bei fleinem Weibnaditsqebdd fann man das Bled) etwas erwdrmen,
dann gans diinn mit Wadys, (weldjes in ein weies Tud) gewidelt ijt),
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eintetben und mit etwas Mieh! bejtauben. Dor jedem weiteren Ein-
reiben mit Wad)s wird das Bled) nod) feik mit weifjem Papier ab-
gerieben. — 3t feine bejtimmte Angabe gemadyt, dann werden oie
Sormen oder Bledye [ediglich gut gejdubert.

BeimBereitjtellen der 3utaten joll manunbedingt:

-2 . UNIVERSITATSBIBLIOTHEK
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die bendtigten 3utaten genau abwiegen und in der Reihenjolge
surechtitellen, wie jie [t. Rezept verwendet weroen.

Das B a din” fajt ausnahmslos mit dem N e h [ mijdyen und jieben,
damit es qut im el verteilt ijt und der Trieb beim Baden im Teig
lid) aleidhmdpkig auswirit. 3jt in den Reszepten 1% PDaddien Dr Detfer’s
JBadin” vorgejdyrieben, jo teilt man das ,Badin” am Dbejten, indem
man es auf ein Jauberes Stiid Papier [dyiittet, mit einem Nlejjer
glatt jtreicht und in der Nltte odurchteilt. Das reftlide ,Badin®
gibt man wieder in die trodene und jaubere Tiite und jdliept diejelbe
durd) Uminiden.

Butter jdhmelsen oder fontgqg exhifen (wenn es im Resept vor=
gefdyrieben ijt), ehe man mit der Teigbereitung beginnt, damit
diefe Futaten wieder auf Handwdrme erfalten fonnen.

€ 1ier niemals direft in den Teig [dhlagen, gan3 aleid), ob jie gan3
oder gefeilt verwandt werden. Es fonnte ein Ei jdhled)t jein und

den ganzen Teig unbraudybar maden. Am Dbejten 6ffnet man |ie
iiber einem Tafjentopf.

(Anmerfung: Das Gewidyt eines Eies redynet man etwa 50—60 g.)

Nioglichjit feinfdrnigen Zuder verwenden, da fidh Oiejer
beim Baden bejjer [6jt.

Rojinenund Rorinthen vorBeginn dexr Arbeit reinigen. Nian
fann jie su dem 3wed mit NTehl bejtauben und dann in einem Tudy
fejt rubbeln oder erft mit warmem, dann mit faltem Wajjer wajdyen,
auf ein Sieb sum Abtropfen geben und hernad) nod) mit einem Cud
abtrodnen. Seudyte Sriidhte finfen an den Boden des Gebdds und
fonnen aud) den Teig 3u diinn madien. Die suerft angegebene Rei=
nigungsart ijt aljo vorteilhafter, aud) injofern, als alle Xdahr= und
Gejdymadsitoife erhalten bleiben.

Manoeln, die abgesogen verwandt werden jollen, in fodhendes
Wajjer geben, gut 3udeden und einige Minuten siehen lajjen. Dann
aieppt man das Wajfjer ab und enthdutet oie NMandeln. Es ijt nidt vat=
jam, jie mit auffochen 3u lajjen, da {ie dann an Gejdymad vetlieren.
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Mixed Pickles
wemise, Solz, Alba-Einmachgewlirz, Weinessig, Salz, Zucker, 1 P. Alba-Gurkendoktor,
Alba-Einmachhaut,
Junge verschiedenartige Gemise, wie Blumenkohl, griine Bohnen, junge Maiskalben, Perl-
zwiebeln, Rodieschen, Rosenkohl, kisine Gurken, Meerrettich, griine Erbsen, M&hren,
Selleriescheiben, sGubern, Blumenkahl in kleine REschen teilen, jedes Gemdse mit Ausnohme
der Gurken, Zwiebeln und Rodieschen in stork gesalzenem, kochendem Wasser halbwaich
kochen, herausnehmen, abiropfen lassen und cbirocknen, Selleriescheiben und MBhren
mit dem Buntmesser schnaiden, Radieschen, Gurken und Zwiebeln waschen, Macht Gbér
mit Salz bestreut stehenlassen, abiropfen lossen und abirocknen und dann mit den
abgekihiten Obrigen Gemisen und dem Alba-Einmachgewirz (1 EBL des gut gemischien
Gewlirzes reicht fir sinen 21/s-l-Topf) in Gef&fe sinschichten, EssiglGsung {ouf 1 | Weinessig
1 | Wasser, 1 EBl. Solz und 2 EBl. Zucker) aufkochen, vom Feauer nehmen, Alba-Gurken-
doktor unter Umrihren darin aufldsen und heifi Ober die Mixed Pickles gieBen. Mach dem
Erkalten beschweren und mit Albo-Einmachhout zubinden.
Mixad Pickles indisch
Gemise, Waeinessig, Solx, Zucker, 25 g Knoblauch, 50 g Salz, 25 g gemaohlener Alba-
Ingwer, 15 g Alba-Senfkérmer, 15 g schworze Albo-PfefferkSrner, 10 g Albo-Piment,
2 Alba-Gewirznelken, Vs Teelsffel weiBer gemahlener Alba-Pfeffer, 1 P. Alba-Gurken-
doktor, Alba-Einmachhaut,
Dia vorbereiteten Gemise, wie Blumenkohl, feingeschnittenes Weiftkrout, Bohnen, Radias-
chen, Perlzwiebeln, klsine Gurken, grine soure Apfel, kleins Poprikaschoten, Sellerie-
scheiben und M&hren (Selleriescheiben und MShren mit dem Buntmesser schneiden), mit
reichlich 5Salz bestreut drei Tage stehenlossen, herausnehmen, aobtropfen loszen,
abtrocknen, in Gefafle einschichten. Essiglésung (ouf 1 | Weinessig 1 | Wasser, 1 EBI. Salz
und 2 EBI. Zucker) mit den gut miteinander vermischtan Gewlrzea avfkochen, vom Feuer
nehmen, Alba-Gurkendoktor unter Umrihren darin aufidsen und heili Gber die singelegten
Gemise giefien, Mach dem Erkalten beschweran und mit Alba-Einmachhaut zubinden.
Bohnen
Bohnen, Alba-Einmachgewlirz, Schalotten, Estragon und Ffefferkrout, Weinessig, Salz,
Zucker, Alba-Gurkendoktor, Alba-Einmachhaut.
Wachsbohnen oder grine Fodenlose Bohnen 5 Minuten kochen lassen, herausnehmen,
ablropfen lossen und abtrocknen. Mit Albo-Einmachgewlrz (1 Efl. des gut vermischien
Gewilrzes reicht fir einen 2Ys-I-Topf) und Schalotten, Estragon und Pefferkraut in ein
Gefall einschichten, Essigldsung [auf 1 | Wainessig 1 | Wasser, 1 EBI. Salz und 2 EBl. Zucker]
aufkechen, vom Feuer nehmen, Alba-Gurkendokior unter Umrlhren darin aufifisen und
heift Gber die Bohnen gieBen. Mach dem Erkalten beschweren und mit Alba-Einmachhaut
zubinden. Polnische Gurken
Micht ausgewdchsens Gurken, Solz, Zwiebeln, Alba-Einmachgewlrz, Weinessig, Salz,
Zucker, 1 P, Albo-Gurkendaoktor, Alba-Einmachhaut,
Gurken schilen, in 1 cm dicke Scheiben schneiden, mit Solx besireui 12 Stunden siehen-
lassen. Gurkenscheiben herausnehmen, gut abiropfen lossen und mit in Scheiben ge-
schnittenen Iwiebaln und Alba-Einmaochgewdrz (1 EBL des gut gemischten Gewlrzes reichl
fior ain 3/s-|-Glas) in Gldser schichten. Waeinessig und Wasser zu gleichen Teilen auf-
kochen, Solz und Zudker in die kochende EssiglSsung schitten [ouf 1 | Weinessig 1 1
‘Wasser, 1 Efil. Salz und 2 EI. Zucker), vom Feuver nshmen, Alba-Gurkendokior unier

Umridhren darin aufidzen und heifl Ober die Gurken gieBen, Mach Abkihlen beschwaren
und mit Alba-Einmachhaut zubinden,
N’?ﬁﬂ
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Essiggurken-Gewirzgurken

Kleine frische Gurken, Salz, Zwiebeln, Albo-Einmochgewirz, Weinessig, Salz, Zucker,
1 Péckehen Alba-Gurkendoktor, Albe-Einmachhaut,

Gurken grindlich sBubern, in Salzwosser 12 Stunden liegenlassen, herousnehmen und einzeln
grindiich abtrocknen. Mit kleinen Zwisbeln und Alba-Einmachgewidrz (1 EBl des gul
gemischten Gewlrzes reicht fiir ein 21%-1-Glas) in Glaser schichten, Weinessig und Wasser
zu gleichen Teilen aufkochen, Salz und Zucker in die kochenda EssiplSsung schitten [ouf
1 | Wainessig und 1 | Wasser: 1 EOl. Salz und 2 EBl. Zucker), vom Feuver nehmaen, Alba-
Gurkendoktor unter Umrlhren dorin oufidsen und heil Ober die Gurken gieflen. Mach
AbkOhlen baschweren und mit Alba-Einmachhaut zubinden.

Salzgurken

Grine frische Gurken, Salz, frischer Dill, Souerkirsch- und Weinblatter; 1 Packchen Alba-
Gurkendoktor, Alba-Einmachgewlrz, Alba-Einmachhaut,

MittelgroBe, nicht zu reife Gurken (ohne gelbe Flecken und gelbe Spitzen) 24 Stunden
wissern, gut obfrocknen und mit reichlich frischem Dill und Blattern von Seuerkirschen
und echtem Wein schichtweise in einen Steintopf legen. Auch Estrogon eignet sich zum
Einlegen von Salzgurken. Mit einer Loge der Blatter Gurken obdecken und mit kalter
Salzidsung ObergieBen [ouf 1 | Wasser 40—50 g Solz) bis die Fldssigkeit die Gurken ganz
deckt. Mit einem Holzbrettchen und einem gesuberten Stein beschweren, ein kleinas
Tuch darlberlegen und kihl stellen (om besten im Keller). Mach erfolgter Garung und
guter Durchsiverung der Gurken den Kahm absch&pfen und Krauter und Blatter entfarnen;
dia Lake durch ein Sieb gieflen, aufkochen, vom Fever nehmen, unter Umrlhren Alba-
Gurkendoktor (4 | Loke: 1 Packchen) darin aufldsen und erkaltet Ober die mit Alba-Ein-
machgewdrz (1 Efil. des gut gemischten Gewlrzes reicht for einen 214-1-Topf) aingeschich-
taten Gurken gieflen. Die in dem Albo-Einmachgewirz enthaltenen Senfldrner verhlten
#ine irlbung des Wassers. Mach Erkalten wieder mit Holzbrett und Stein beschweren und
mit Alba-Einmochhaut zebinden.

-

) den Sie unbedingt beachten solltenl Alle Geféifle,
dia ihr Einmachgut aufnehmen scllen — wie Einmach-

o,
- ”ﬁ' glaser, Steintdpfe, Floschen usw. — spiilen Sie noch
”& der Reinigung mit siner Alba Gurkendoktor-Lésung
ous. (Y» Packung in 2 Liter heiflem Wasser oufldsen).

x Sie werden sehen, Ihr Einmachgut hélt sich besser!




: Senfgurken
Dicke, ausgewachsens Gurken, Solz; Zwilﬂ:eln, Albo-Einmachgewirz, Wainessig, Salz,
Zucker, 1 Packchen Albo-Gurkendoktor, Albo-Einmachhaut,
Gurken schilen, Kerngehfiuse mit Loffel entfernen, Gurkenfisisch in fingerlangs, 2 em
breite Sireifen schneiden. Mit Salz bestreut 12 Stunden stehenlassen. Dann Gurkensiraifen
herausnehmen, zwischen 2 Tichem gut abtrocknen und mit Zwisbaln und Albo-Einmach-
gewirz {1 EBI. des gut gemischten Gewlrzes reicht fiir oin 214-1-Glas) in Gléser schichten,
Wu.'urlassig und Wasser zu gleichen Teilen aufkochen, Salz und Zucker in die kochende
Essiglésung schtten (auf 1 | Weinessig und 1 | Wassar: 1 EBI. Salz und 2 EBI, Zucker],
vom Feuor nehmen, Albo-Gurkendoktor unter Umelhren darin ouflésen und heifi Ober
die Gurkan gieflen. Mach Abklhlen beschweren und mit Albo-Einmochhaut zubinden.

Tomatenmark

Zutaten: 5—6 kg Tomaten, 1 Pickchen Alba-Gurkendoktor, Alba-Einmachhaut,
5 bis & kg Tomaten werden gewaschen, in 4 Teile geschnitien, ohne Wasserzugabe weich
gekacht und dann durch ein Sieb gegeben. Donach kocht man nochmals auf, nimmt vom
Fouer, gibt ain Pdckchen Alba-Gurkendoktor hinzu, rihrt gut durch und f0llt dos Ganze
in Gldser, Steintdpfe oder Flaschen. Zum Zubinden Alba-Einmachhaut benutzen. ledes
ban3tigte Quantum Tomatenmark kann aus dem Glas oder Steintopf, 5o wie es gebraucht
wird, herausgsnommen werden. Es halt sich Monate und ist in Farbe, Geschmack und
Verwendbarkeit wis frische Tomaten. Do der ganze Saft der Tomaten blaibt, hat disses
Tomatenmark mehr Fldssigkeit, als mon bei Termatenpirea gewohnt ist. Die festen Bestand-
teils setzen sich nach unten ab. Mon rihrt vor dem jeweiligen Gebrauch mit sinem saubsren
Laffel gut durch, Flaschen gut durchschiitteln,

- Dillgurken

Kleine fingerlangs Gurken, 1 P. Alba-Einmachgewlrz, Dill, Wainblétter, Kirschblatter,
Estragon, kieine Zwisbeln, Weinassig, Salz, Zucker, 1 P, Albo-Gurkendoktor, Alba-Ein-
machhaut.

Frische grine Gurken waschen und Macht Dber in Wasser legen. Am anderen Tag sorgsam
abtracknen, lagenweize mit Albo-Einmachgewlirz (1 EBL des gut gamischten Gewlrzes
reicht fir einen 2Ve-I-Topf) und dan Blattern, Estragon und Zwisbeln in ein GefaB ein-
schichten. Essigl8sung (ouf 1 | Wesinessig 1 | Wasser, 1 EBL. Solz und 2 Ef. Zucker) auf-
kochen, vem Fever nehmen, Alba-Gurkendoktor unter UmrOhren darin oufiéssn und
heifi Gber die Gurken gieBen. Nach Abkhlen die Gurken baschweren (mit sinem Taller
und kleinem gul gesduberten Feldstein), mit Albo-Einmachhaut zubinden.

3 Gefiillte Gurken

Fingerlange griine Gurken, Salz, weiller gemahlener Albo-Pfeffer, Alba-Senfkérmer, fein
geriebener Mearrettich, Zwisbelwiirfal, 1 P. Albo-Einmochgewlrs, Weinessig, Salz, Zucker,
1 P, Alba-Gurkendoktor, Alba-Einmachhaut.

Gurken waschen und sinige Stunden in Solzwasser legen, Abtracknen, der Lénge noch
einan Streifen der Schale dick abschneiden, mit einem Teal&ffel sine kisine Aushshlung in
dia Gurke machen, diese mit Alba-PleHer, Alba-Senfsaact, Mearrattich und Zwiebeln
follen, den abgeschnittenen Streifen mit einem Faden doroufbinden, mit Alba-Einmaodh-
gewdrz (1 EBI des gut gemischten Gewlrzes reicht fir sinan 2s--Topf) lagenweiss in sin
Gefall schichten. Die Essigltsung (ouf 1 1 Wei ig 1 | Wasser, 1 EBL Salz und 2 EBI,
Zucker] aufkochen, vom Fever nehmen, Alba-Gurkendoktor unter Umrihren derin ouf-
IBsen und heifl Ober die Gurken gieBen, Mach Abkbhlen dis Gurken bsschwersn und
mit Alba-Einmochhaut zubinden.

Teufelsgurken

Mittalgrofie Gurken, Solz, Albo-Einmachgewirz, Scholoten, Mearrattich, Plefferkraut,
Alba-Kimmel, 1 Knoblauchzeha, Dill, Estragon, Weinessig, Saolz, Zucker, 1 P, Albo-Gurken-
dokter, Albo-Einmachhaut.

Mittelgrofie grine Gurken schiilen, der Lange noch in vier Teile schneiden, Kerne heraus-
nehmen, mit Salz bestreut zwei Toge stehenlossen. Dann abtrocknen, mit Alba-Einmach-
gowirz {1 EBL des gut gemischten Gewlirzes reicht fir einen 24/s-|-Topf} und den Obrigen
Kréiutern in ein GeftiB einschichten, Essigldsung [auf 1 | Wainessig 1 | Wasser, 1 EBI. Soiz
und 2 B, Zudker] aufkochen, vom Fever nehmen, Alba-Gurkendoktor unter Umrihren
darin auffésen und heifl Ther die Gurken giefien. Mach dem Erkalten beschweren und
mit Albe-Einmachhaut zubinden.

Zuckergurken

2 kg Gurken, Salz, ¥/x | Weinessig, s | Wasser, 750 g Zucker, 1 Stickchen Alba-Canehl,
G Alba-Melken, Alba-Ingwer, Alba-MuskalbiOte, 1 P. Alba-Gurkendcokbar, Alba-Einmachhaut.
Gurken wie zu Senfgurken vorbereiten, wenig solzen, Macht Ober stehenlassen, herous-
nehmen, gut abiropfen lassen und abirocknen. Weinessig mit Wasser und Zucker und den
in einem Beulelchen singebundenen Albo-Melken und Alba-Canehl aufkochen, Gewdrz-
beutel herausnshmen, und kochend Ober dis Gurken giefien. Drei Tage durchziehen
lassen, abgieBen, Alba-Ingwer und Alba-Muskatbllte zu den Gurken geben; Zucker-
Essiglésung nochmals oufkechen, vom Fever nehmen, Albe-Gurkendoktor unter Umrihren
darin aufidsen und heifl Oher die Gurken gieflen. Nach AbkDhlen beschweren und mit

e s vschboul cbinden, Gurken-Salat ouf Schweizer Art
GroBe Schlongengurken, Solz, Albo-Einmachgewirz, Weinessig, Salz, Zucker, 1 P. Albo-
Gurkendoktor, Alba-Einmachhaut.
Gurken schélen, fein hobeln, salzen und 24 Stunden zugedeckt stehenlassen, Saft obgietien,
Scheiben mit Albo-Einmachgewtrz (1 EBl, des gut gemischten Gewlrzes reicht fir einen
2/e-l-Topf) in ain Gefafl ainschichten, Essigldsung (ouf 1 | Weinessig 1 | Wasser, 1 Efi. Salz
Ond 2 EBL Zucker) avfkochen, vom Feuer nehmen, Alba-Gurkendokior unter UmrGhren darin
aufldsen und heil} Gber die Gurken gieflen. Mach AbkOhlan mit Alba-Einmachhaut zubinden.

Grilne Tomoten
Tomoten, Weinessig, Zucker, Albo-Stangencanehl, 1 P. Alba-Gurkendoktor, Alba-Einmach-
haut. {Auf 1 kg Tomalen 1, | Weinessig, 500 g Zucker, ein Stickchen Albo-Stangencanehl.)
Essig und Zucker klarkochen, Alba-Zimt (Canehl) hinzufigen; die gewaschenen Tomaten
nocheinonder in dieser L&sung weichkochen. In eina Schale schitten und in der FlGssigkeit
Macht Ober stehonlassen. Tomoten herausnehmen, abtropfen lassen, in Glaser legen, Dan
obgestandanen 5aff oufkochen, vom Feuver nehmen, Albo-Gurkendoktor unter Umridhran
dorin oufifsen und haliB Ober die Tomaten giefien. Mach AbkGhlen beschweren und mit
Albo-Einmachhout zubinden. Role Tomaten
Fasts Tomaoten, Weinessig, Salz, Zucker, 1 P. Alba-Gurkendoktor, Alba-Einmachhaut.
Tomaten waschen, frocknen, sorgsom in Gliser legen, Essiglésung [ouf 1 | Weinessig
1 | Wasser, 1 EBL Solz und 2 EBI. Zucker] avfkochen, vom Fever nehmen und Albe-
Gurkendoktor unter Umrlhran darin oufldsen und arkaltet Gber dis Tomaten gieBen. Zwei
Holzstibchan kreuzweisa Ober die Tomoten legen, domit diess von der Flissighkeit gut
bedadkt bleiben, und mit Alba-Einmachhout zubinden.

Karbis

Kirbiz zchélen, Kerne und das weiche Innere sorgsam entfernen; das feste KorbisHeisch
in fingerlange 2 cm breite Streifen schneiden und waiter zubereiten wie Sanfgurkan.

Weiters Gber 300 interessante Rezapte schicken lhnen gogen Einsendung einer Schutrgebdhr von 40 Pfg. Gehring & Neiwaiser, Bielefeld,
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DasRezept ~ Schweinebraten
vom Fleischer: in Orangen-Pfeffersauce

Man braucht dazu:

750 g Schweineschulter
2 TL Schweinebratenwiirzung
1 TL Thymian
3 EL Ol
200 ml Orangensaft
2 ¢l Rum
2 EL eingelegten griunen Pfeffer
Schalen einer 2 ungespritzten Orange
1 Beutel Feine Sauce Hell
Zucker, Wirzado

| Gtrastarke
Univemsaluxinze

Schweineschulter mit Schweinebratenwiirzung
und Thymian einreiben. Fleisch in Ol von allen
Seiten anbraten. Zwiebel schalen, wirfeln, mit
Orangensaft, Rum und.griinen Pfefferkornem
zum Braten geben. Schale der Orange
abwaschen, dunn schalen und die Schale in
Streifen schneiden, mit 300 ml Wasser zum :
Fleisch geben und zugedeckt bei kleiner Hitze :LO verschiedene
90 Minuten schmoren. Fertigen Braten aus iurzungen und
dem Topf nehmen. Bratensaft auf 600 mi Fix-Produkte nur
einstellen und Feine Sauce Hell einriihren, i :
aufkochen, mit 1 Messerspitze Zucker und beim Fleischer

Wirzado abschmecken. Braten in Scheiben '
schneiden; mit Semmelknodeln und der Sauce d |
servieren. e A

Rezeptur fur 4 Personen W
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Die modernen Backapparate.

Stiiber Fonnte man im Saufe nur baden, oenn man einen geeigneten Dacdherd
befafi, Heute ermdglichen die neuen Bactapparate wie ,Kiihenwounder’ und
noouberglocte” jeder Haustrau, auf dem einfachen Gasberd, ja felbft auf

dem Spiritustocher und in neuefter Jeit auch

elettrifd) bte {chénften Rudhen und Torten 3u

} bacen. Beide Upparate wurden 1925 in der

Lt Derjudhstiiche der Sivma Dr. Octler eingebend

:_'\; gepriift und fonnten infolge des giinftigen

Y Pritfungsbefundes 3ur YVerwendung im
Tm\_( Haushalt beftens empfoblen werden.

Budyen und andere Gebicke nach Dr. Oetler=
Reszepten gelingen im , Biichenwunder” ujw.
ausgeseidynet. YiTan muff nur beachten, dafi dem Teig mdylichft wenig Sliiffigs
feit Dingugejetit wird, fo daff ein redht fefter (nut reifiender) Teig entftebt.,

fian fann ju diefen Teigen die ganien Fier verwenden, (Sdneejchlagen
ertibrigt fich).

Wapfz oder Topftuchen [&ft man 20—25 Ninuten mit Untechige (halber
Dentilationsdfinuna) und 20 Yitinuten mit Oberbitie, alfo gans gedffneten Vens
tilations{chligen bacden. Die Slamme bleibt wibrend der ganien Dactseit tlein
bis mittelgrofi geftellt. £ine genaue Ungabe 1t fich in diefer Begiehuny leider
nicdht madyen, da die Brenner der eingelnen Herde verfieden grof find. Per
Upparat muf nach 10 Yiinuten, mit naffem Singer beriibrt, leife 3ifhen. —
Siir Brenner, bei denen die Slammen in das Tittelrobr der Sorm, anftatt
feitlic) an Oie YOSIbung d¢s eifernen Unterfaes fdhlagen, wird neuerdings
jur befferen Hiteverteilung ein Ergdnsungsfufi neliefert, wodurd) 3u ftarfes
Brdunen der Buchen um das Ulittelrobr verbindert wird.

Slaches @ebdct, Rets ufw. wird nur bei Oberbitse, (5. b. bei vollfommener
Dentilationséfinung) und mittlerer Slammengréfie etwa 20 Utinuten gebacken.

Bei der Herftellung von Streujeltuden und Honigtuden sum Wuf=
fdhneiden nimmt man fiic die Hormal=Riidenmwunder-Sorm, Gréfe I, nur
die Hiljte der angegebenen Jutaten, bei Sandtorte 1% Rezeptmenge und
Y PDacdcdhen Dr. Oetter’s ,, Backin’,

Die Apparate eignen fich weiterhbin vorsliglih sum Braten und Diinften von Sleijch, Gemiife,
Siich ujw, Uuf dem @rillroft obne Sett gebratene Sleijdftiide bleiben arof und {aftig. Sifch,
@emiife und Reio werden fete mit Tiinjteinfag und bei gans gefjdbloffener Ventilation und
mittelgrofier Slamme gebiinftet. Das Braunen und Unbraten von Sleijch erfolgt obne Diints
cinfay und mit Oberbige, alfo gany gedfineten Sdligen,

Deadten Sie: Beim ,Riidhenwunder” find im Rand des Dectels und
im Rand der Rafferolle Ventilationsldcher angebradyt, die durd) Drehen Ses
Dectels belichig gedfinet oder gejchloffen werden Ednnen und dadurd) die Hites
regulierung bewirfen. Diefe Vorrichtung sur Higeregulieruny ift durdy Deutjches
AeichezPatent gejchiigt. £e ift widtig, fidh vor Wadhabmungen mit
abnlichen Yiamen 3u bhiiten,

Die @Gas-Dact-Upparate ,Riihenwunder und ,Jauberglocke” find in vers

{hiedenen Bréfen unter Beigabe einer algemeinen Gebraucdheanweifung in

den meifien Haushaltungsgejdhditen 3u haben; wo nidht, wende man fidh um
Wachweis einer Besugsquelle an die

Riichentednit &. m. b, 5., Berlin YO 57, Rurfiirftenftrafie 15-16
93

GassBadapparat ,, Ritdenwunders’

‘. UNIVERSITATSBIBLIOTHEK
*.' GIESSEN



Inbaltsverseichnis.

Geife Heite
Gtwas iiber Triebmittel . . . 2 Torten und Tortengebdcte.
Wichtige Regeln fiirs Baden . 3 Hllgemeines
Apfeljinentorte
Apfeljinen-Buttercremetorte(]. u.
: Jitronen-Buttercremetorte) . ¢
gg?:gg,;?ﬂejf 7 Apfeljinentorte mit Nlirbeteig 2
Apfeltuchen, febr fein . . . . 14 «Hpfeltorte, gevedr . . 26
Hpre”d?nttten . ﬂptlfmer[f-:)rte ('i. M. pflrild}tOItE)
*fpfeljtrudel ; HArrafzButtercremetorte . . . . 31
Badin= oder Gejundheitstuden 9 Bt.e.ne.zﬁtldg in Springform . . 47
Billiger Kaffeefudhen . . . . 7 *g!sfmfrgll.z ig
Ginfacher Obftfuchen . . . . 13 *BlsTfmte' Js -
«Sriidytebrot EOUOTLC

: . Buttercreme 18
= . (
gzggfziﬁfmobm Badintuden J Buttercremetorte 30
(Bui’tinfaud il Ginfadye Torte mit Apfelmus 22
! . @robeer|dynee=Torte (]. unter

Hajelnuftrans :
Kdjefudyen in Springform . . 1: Sdyneetorte) . 22

Erdbeertorte mit Gitter . . . 28
Sranffurter Kran3 44
Srudyttorte 23
@titterfpeiie Schaumtorte . . . 37
36
«Mafronen=Sruchttorte . . . . 24
Mofta-Schofoladen=Butter-
Objtiudhen in Springform cremerérte 39
Pilaumentuchen mit Guj Motfa-Schofoladen=Buttercreme
Quarﬁtollen & Tougattorte 41
s Refriiden Nuftorte, ungefiillt 42
Rodontuden SRR 01177 O S e R g 25

Sdyofoladentudyen «@Oetfer-Scnitte 45
Silberfudyen Oftertorte 33
Streujelfudjen 2 Pajtetenteig (. unter Blitter-

Eop‘ffud}en (mit Gui) . . . . 8 teig mit Quarf) . . . . . . B7

& OEm s

Die mit Sternchen veriebenen Mezepte erforbern einige VWorfenninijje. Man ridhte
fich bierbei Dejonberd genau nach ben gegebenen Vorjchriften.

94

RKafjeetuchen, billiger

Korinthenbrot

Konigstudyen

RKranztudyen (). unter Hajelnuf-
fran3)

Objttudyen, einfacher
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In der naochstehenden Tobelle sind die  verwendsten Frichte (méglichst ousgs-
wichtigsten Fruchtsorten angefihrt, sowia  reifte Frichte verwenden|] nach der einen
die Daver der Entsaftungszeit und die als  oder anderen Seite hin erwas veréndern,
Zusatz bandtigte Zuckermenge. Diese 2o dafl die angegebenen Zahlen nur einen
kann sich jedoch je nach Reifegrad der  unpgef@hren Anhalt gaben kisnen.

4 kg Frudst erfordem 0
winen Iudcprrusatz wom  in YeLiter-Flaschen

Apfel a. *3—=d,5Fl,
Aprikosen £ 3=3,5F.
Birnen A 4 F1.
Brombeeren L 4Fl.
Erdbeeren R 4Fl.
Heidelbeeran 5 4—4.5F.
Himbeeran K 4 Fi.
Helundarbesaren X 4Fi.
Johannisbeeren " 4Fl.
Kirschen . 3=3.5F.
Kiirbis K 3Fl.
Pfirsich . 4Fl.
PHotmean und Zwetschgen . 3,5—4Fl
Preiselbaeren % 4Fl. .
Cuitten 8 3—-35FL.
Rhabarber g 4F.
Stachelbeeren 8 4Fl.
Weintrauben i AFl.

fat

TU BEZIEHEN DURCH ,

.

Der iveate Dampfentsafter

tiir alle Frichte

Orusti loppe & Sommiss, Misderamis/Waninles
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Beschreibung und Gebrauchsanweisung
fir den FRUCHT-ENTSAFTER

Gerade in der heutigen Zeit, in der die
Menschen nervls, iberhostet vnd bis zum
Auflersten ongesponnt leban missen, ist
die Gesundheil das hichste Gut, welches
zu bewohren stets oberste PHlicht sein
und bleiben sollte. In den letzten Johren
hat sich immer mehr die Erkenninis durch-
gesetzt, dafl nur die nolurgemaBe Lebans-
waise, dia unsere Vorfohren uns vergelebt
haoben, auf die Dauer unsere Gesundheit
arhalten kann.

Die wissenschaftliche Erkenninis Gbar die
Heilwirkung der Witamine isi Allgemein-
gut der Menzchen geworden, und es ist
jedarmann bekannt, dofi in den naturrei-
nen Obstséften die Vitemine enthalten
sind, die der Gesundheit am zutraglich-
sten sind.

Diese 5afte der menschlichen Ern@hrung
weitgehend nutzbar zu machen, is! daher

Houptoufgobe des ouf das zweckmaBig-
ste eingerichtetan Fruchtentsafters,
Frither haben unsers Hausfrouen in mih-
seliger Arbeit umsténdlich und zeitrau-
bend dia begehrten Fruchiséfte herstallan
miissen, Heute werden alle diese Arbeits-
gange, wie Erhitzen, Rihren, Pressan und
Filtern durch den einzigartigen, zweck-
maflig eingerichteten FRUCHT-ENTSAFTER
ersport und die Housfrou echlt oculler
ginar sehr viel weitgehenderan Ausnut-
zung der Frichte und einer wesentlichen
Ersparnis an Heizung und Zuckerzusatzen
vor ollem mehr Zeit, um ihren onderwei-
tigen Housorbeiten nochgehen zu kénnen.
Avlierdem sind infolge der Vielseitigkeit
des FRUCHT-ENTSAFTERS sehr viela Mdg-
lichkeiten geboten, den winterlichen Tisch
durch wohlschmeckende Gelees, Frucht.
safte aller Art, aber ouch durch Gemiise-
stifte elc. anzuraichern,

Wie arbeitet nun der FRUCHT-ENTSAFTER 2

Mit dem FRUCHT-ENTSAFTER wird der
Houstraw ein Gerat zur Verfiigung ge-
stellt, welches infolge seiner zweckmafii-
gen Konstruktion, gestiizt auf die Er-
fahrung vieler Johre, kaum Obertroffen
werden konn.

Es basteht ous folgenden Einzelteilen:
{siehe ouch nebenstehends Zeichnung)
Wassertopf (1), in den das zum Dampfen
bendtigte Wasser singefillt wird.

Safttopf (21in dem sich der Obstsaft nach
dem Dampfen sammaelt. An diesem Saft-
topf befindet sich das Abloufréhrchen (3)
mit Abfillschlauch [4) und abschlielender
Schiguchklamme |5}

Fruchtkorb (6], in den die zu entsaftenden
Friichte eingefillt werden.

Deckel (7} der das gonze Gerat abschlieft.
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Die Arbeit mit dem FRUCHT-ENTSAFTER
geht nun folgendermafien ver sich:

Machdem die Hausfrou die 2u entsaften.
den Friichie (sieshe Tabelle) gut geceinigt
und Faule Siellen ausgeschnitten hat, fillt

sie diese unter gleichzeitiger Zuckerbei-
gobe (Tabelle) in den Fruchtkerb ein. Sehr
weiche Frichte wéscht mon modglichst
nicht, um keinen Saft zu verlieren. Beeren-
frijchte werdan méglichst entstielt, um
ein Bitterwerden des Saftes zu vermeiden,
Kernobst wird in Stilcke geschnittan, Will
man die Ricksténde von Steinobst (Pflau-
men, Kirschen, Zwetschgen) noch als Mus
varwenden, ampfiehlt sich die verherige
Entsteinung, andarnfalls ist as jedoch nicht
erforderlich. Rhobarber brauch! nicht ge-
schalt zv werdan, ist jedoch méglichst in
kleine Sticke zu schneiden

In den Wassertopf fillt man das zum Ent-
saffen bandtigle Wassar ain. Es ist darauf
zu achten, dafi stet: genlgend Wasser
im Wassertopf vorhanden ist und maon
fillt gegebenenfalls heifies Wasser nach.

Dar Dompfprozefi davert ja nach Frucht-
art etwa 45560 Minuten, dabei mull un-
bedingt cuf den richtigen Verschiufi der
Schlouchklemme geachiet werden, um
keinen Saft zu verlieren

MNoch der ouf der letzten Seite ongege-
benen Zeit kann der Saft entnemmen wer-
den. Hierbel sind folgende Dinge zu be-
achten: Die Flaschen oder GiGser, die den
Saft ouffangen sollen, miissen gut ge-
sdubert und maglichst vorher schon in
heifiemn ‘Wasser aufbewahr! werden, um
ein Zerspringen zu vermeiden. Zum Yer-
schliefen empfehlen sich die (berall er-
haltlichen Gummikoppen, die ebenfalls
vorher in heiflern Wasser keimfrei ge-
macht werden missen. Dann umwickelt
man die zu fillende Flasche mit einem
feuchten Tuch und &ffnet mit der an-
deren Hond die Schlouchklemme, bis die
Flasche bis obenhin gefillt ist. Mon kann
ouch den Saft zunfchst in ein Litermaf
oder Ghnliches Gefafl fillen und daonn
in die Flasche umgieflen. Den Schaum
58t maon Uberfliefien und verschlieBt die

Flasche sofert mit der bereitgehaltenen
Gummikoppa, Wenn dis Flasche mit ei-
nem Korken verschlossen wird, darf sie
nicht ganz gefillt werdan, sondarm man
afit etwa 3 cm frei. Dis vorher entkeim-
tan Korken werden eingefihrt und nach
erfolgter Abkihlung méglichst mit Paraf-
fin oder flissigem Wachs vollkommen ab-
gedichtet. Mit Gummikopseln verschios-
sene Flaschen sind stehend, mit Korken
varschiossene lisgand oufzubswahren.

Wann man die entsafteten Obstriickstén-
de zu Kompotten oder Mus verwenden
will, 50 sind dia heiffen Obstreste sofort
in Einmachgléser oder Dosen zu fiillen
und gut zu verschliefien.

Selbstversténdlich lossen sich ouch von
den bekannten Gemilsaarten hervorra-
gende 5&fte gewinnen. So eignen sich
wor allem Tomatan, Méhran, Sellerie, ro-
fe Riben und Zwiebeln dazu. Hierbei enf-
fallt naotirlich der Zuckerzusatz, jedoch
kann man je noch Geschmack mit etwas
Salz wirzen.

Der FRUCHT-EMTSAFTER besteht durch
und durch ous Rein-Aluminium und wird
durch keinerlei Fruchts@fte angegriffen.
Mit diesem Gerat von hochster GQualitat
wird die Hausfreu viel Freude haben und
bald erkennen, dofi sie bei rig
Handhabung eine wertvalle Bereicherun®
ihres Speisezettels gefunden hat, Abge-
sehen von dem wirklich erstaunfich nie-
drigen Preis des Gerdtes sind ‘aber auch
die hohen sonstigen Ersparnisse zu be-
ricksichtigan. Durch die restiose Akfivie-
rung aller im Obst enthaltenen Krafte ist
dia Erspornis an Zucker ganz ‘erstoun-
lich, aber auch die Obstrickstande sind
infolge dar hygienisch einwandfreien Ver-
arbeitung restlos zu verwenden, so dall
sich schon nach kurzer Zeit die Anschaf-
fung des FRUCHT-ENTSAFTERS bexzahlt
gamacht hat,
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Bedienungsanleitung
Operating instructions
Mode d’emploi

Modo de empleo
Istruzioni per l'uso
Gebruiksaanwijzing




A
@

Einbaunische

Mounting Recess

Niche de montage

Nicho para el montaje
Incastellatura di sostegno
Inbouwnis

Unterputz-SCHUKO-Steckdose
Absicherung 10 A/16 A

Recess earthing contact socket.
Fusing 10 A/16 A.

Prise de mise a la terre

Fusibles 10 A/16 A

Enchufe de toma a tierra
Fusible de 10 A./16 A.

Spina di contatto con messa

a terra incassata

Fusibile 10 A/16 A

Verzonken stopcontact met randaarde
Zekeringen 10 A./16 A.
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(@ Luftaustritt

Air vent
Sortie d’air

Respiradero para el aire

Sfiatatoio
Luchtafvoer

Kihlautomat

Automatic Refrigerator
Réfrigérateur automatique
Refrigerador automatico
Frigorifero automatico
Automatische Koelkast

Lufteintritt
Air intake
Admission d'air

Entrada para el aire

Presa d’aria
Lucht toevoer




NN

() Liftungsblende

Ventilating orifice
Orifice d'aération
Orificio de ventilacion
Presa d'aria
Ventilatie opening

Arbeitsplatte
Work-top

Plan de travail
Techo

Piano di lavoro
Werkoppervlak

Kuhlautomat

Automatic refrigerator
Réfrigérateur automatique
Refrigerador automatico
Frigorifero automatico
Automatische koelkast

warmer
warmer
—froid
Menos frio
Minimo
warmer
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Wechsel des Tiiranschlages

bei Einbau-Kuhlautomaten

Zum Wechsel des Tiranschlages von rechts
auf links gehen Sie bitte bei geschlossener Tur
in der Reihenfolge der eingetragenen Zahlen
vor, Bei Linksanschlag sinngemaB,

L L I

1 = Tirgriff an gegeniber-
liegender Seite befestigen

2 = Unteren Lagerzapfen herausschrauben
3 = Distanzbuchse abnehmen
4 = Tiir 6ffnen und nach unten herausnehmen

5 = Oberen Lagerzapfen herausdrehen und
bei

6 = einschrauben

7 = Kunststoffniet herausheben und in gegen-
iiberliegende Buchse einstecken

8 = Tir in Lagerzapfen einhdngen
9 = Distanzbuchse einlegen
10 = Lagerzapfen eindrehen

Changing over door opening in
built-in automatic refrigerators

For the purpose of changing over the door
opening from right- to left-hand please proceed
(with the door closed) in the sequence num-
bered in the sketch. Work in the reverse se-
quence when changing over from left- to right-
hand opening.

Changement du butoir de porte
des réfrigérateurs automatiques
encastrables

Pour changer de butoir de porte de droite sur
gauche, procéder a porte fermée en suivant la
suite des chiffres. Pour le butoir & gauche,
procéder en conséguence,

Cambio de la mano de la puerta en
caso de un refrigerador automatico
empotrado

Para cambiar la mano de la puerta de la
derecha a la izquierda se procedera, estando
cerrada la puerta, por el orden de las cifras
anotadas. En caso de tope a la izquierda se
procedera en consonancia,

Cambio dei infissi della porta per
frigoriferi automatici da incasso

Per il cambio della battuta della porta da
destra a sinistra procedere a porta chiusa se-
condo la successione dei numeri qui di seguito
riportati. Per la battuta a sinistra in sintesi.

Het omzetten van de deur
bij ingebouwde koelkasten

Als U de deur van rechts naar links wilt om-
zetten handelt U, terwijl de deur gesloten is,
in de volgorde van de onderstaande cijfers.
Als U de deur van links naar rechts wilt om-
zetten handelt U in omgekeerde volgorde.
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Wechsel der Gefrierfachtiir bei
Einbau-Kihlautomaten

Bei Kiihlautomaten mit Gefrierfach kann unter
Umstédnden auch ein Wechsel der Gefrierfach-
tur erforderlich werden. Beachten Sie auch
hier die Reihenfolge der eingetragenen Zah-
len.

1 = Unteres Lager abschrauben

2 = Gefrierfachtiir 6ffnen und nach unten ab-
nehmen

3 = Oberen Lagerstift herausziehen

4 = Obere Lagerbuchse herausnehmen
5 = Gefrierfachtlir umdrehen

6 = Obere Lagerbuchse einstecken

7 = Oberen Lagerstift einstecken

8 = Gefrierfachtiir oben einhdngen

9 = Unteres Lager anschrauben
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Changing over freezer
compartment door in built-in
automatic refrigerators

If the refrigerator is equipped with a freezer
compartment it may in certain circumstances
also be necessary to change over the freezer
compartment door. Here too we ask you to
observe the sequence as numbered in the
sketch.

Changement de la porte du
compartiment de conservation des
réfrigérateurs automatiques
encastrables

Il est peut-étre nécessaire de changer de cote

la porte du compartiment de conservation.
Veuillez observer ici la suite des chiffres.

Cambio de la puerta del congelador
en caso de un refrigerador automatico
empotrado

En los refrigeradores automaticos con conge-
lador puede ser que en determinados casos
haya que cambiar también la puerta del con-
gelador. También para ello se ha de observar
el orden de las cifras anotadas.

Cambio della porta del compartimento
di congelazione per frigoriferi da
incasso

In apparecchi automatici frigoriferi con conge-
latore pud presentarsi la necessita di dover
cambiare anche la porta del congelatore. An-
che in questo caso osservare la successione
dei numeri qui di seguito riportati.

Het omzetten van het deurtje van het
diepvriesvak bij ingebouwde
koelkasten

Bij automatische koelkasten met diepvriesvak
kan het onder bepaalde omstandigheden nodig
zijn het deurtje van het diepvriesvak om te
zetten. Wilt U ook daarbij wel op de volgorde
van de getallen letten.
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Richtig lagern

1 = Eier

2 = Butter und Kase

3 = Tuben, Konserven

4 = Getranke

5 = Obst, Gemiise

6 = Fleisch, Wurst, Aufschnitt, Sahne
7 = Backwaren, fertige Speisen

8 = Gefrierfach

9 = Getrdnke (Wein), Konserven

Il

Correct storage

1 = Eggs

2 = Butter and cheese

3 = Tubes and canned goods

4 = Drinks

= Fruit and vegetables

= Meat, sausages, sliced meat, cream
= Bread and cakes, ready-to-eat dishes
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8 = Freezer
9 = Drinks (wine), canned goods -

Rangement

1 = ceufs
2 = beurre et fromage
3 = tubes, conserves
4 = poissons ;
5 = fruits, légumes
6 = viande, charcuterie, découpée ou non,
creme fraiche
= pétisserie, plats cuisinés
compartiment de congélation
= boissons (vin), conserves

7
8
9

Almacenado correcto

1 = Huevos
2 = Mantequilla y queso
3 = Tubos, conservas
4 = Bebidas
= Fruta, verdura
= Carne, embutido, fiambres, nata
= Pasteles, comidas preparadas
= Heladora
Bebidas (Vino), conservas

Tutto al suo giusto posto

1 = Uova

2 = Burro e formaggio

3 = Tubetti, barattoli

4 = Bevande

5 = Frutta, verdura

6 = Carne, salami, affettati, panna
7 = Dolciumi, cibi pronti

8 = Cella frigorifera

9 = Bevande (vino), barattoli

Juist opbergen

1 = eieren

2 = boter en kaas

3 = tubes, conserven

4 = dranken

5 = vruchten, groente

6 = vlees, worst, room

7 = bakkerswaar, gereedzijnde spijzen
8 = diepvriesvak

9 = dranken (wijn), conserven
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Stromart und Spannung

Uberprifen Sie die AnschluBspannung des
Typenschildes mit der lhres Stromnetzes.
220 V ~ heiBt 220 Volt Wechselstrom.

SCHUKO-Steckdose

Beachten Sie fiir die Anordnung bei Einbau-
geraten Bild A.

Platzwahl

Ein Kiihlgerat soll nicht unmittelbar neben
Heizung, Elektroherd oder in der Sonne stehen.
Wenn der Platz neben dem Elektroherd unver-
meidbar ist, halten Sie zwischen Herd und Un-
terbau- bzw, Tischkiihigerdt einen Abstand
von mindestens 5 cm ein und stellen Sie eine
warmeisolierende Platte zwischen beide Ge-
rate z. B. eine Asbest- oder Eternitplatte, die
zur Herdseite hin mit Aluminiumfolie versehen
ist. Die Aufstellung in einem Raum, der eine
Temperatur unter 10 °C erreichen kann, ist zu
vermeiden.

lhr Kiihlgerat braucht Luft

Die Kiihimaschine arbeitet wartungsfrei. Das
Einzige, woran es nie fehlen darf, ist ihre Be-
und Entliftung. Die Luftzufihrung erfolgt unter
der Tir. Zur Entliiftung diirfen Liftungsgitter
nicht abgedeckt werden. Bei Einbaugeraten
muB fiir Entliftung hinter dem Schrank nach
oben bauseitig gesorgt werden, siehe Bild B.
In einem Hochschrank sollte an der Raum-
decke eine Luftaustritts6ffnung von mindestens
200 cm?, in der Arbeitsplatte hinten eine Luft-
austrittsoéffnung von mindestens 100 cm? vor-
gesehen werden. Liftungsgitter sind als Son-
derzubehor fiir Unterbaugeréte lieferbar, Siehe
Bild C.

Befestigung

An der Oberseite der Einbau-Kihlautomaten
befinden sich zwei Befestigungskrallen, Das
Gerat wird in die Nische gestellt und soweit
nach hinten geschoben, bis der liberstehende
Gehéauserahmen dicht am Schrankumbau an-
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liegt. Unter Andriicken des Geradtes an den
Umbau werden die Stellschrauben gleichmaBig
verstellt. Die Krallen greifen in den Umbau ein.

Vor Inbetriebnahme

Zubehdrteile und das Schrankinnere reinigen.

Die Zubehorteile sind wie folgt einzuordnen:

1. Ablaufrinne flir das Tauwasser in die Halte-
rungen unter der Verdampferplatte einstek-
ken, siehe Bild D.

2. Einlegeroste immer mit Blgel nach oben
einsetzen. Vollroste unten, geteilte Roste
oben.

3. Glasplatte iiber die Gemiiseschalen einlegen.

Inbetriebnahme und
Temperaturregelung

Am Drehknopf die gewilinschte Kihltemperatur
einstellen. Der Temperaturregler sorgt dafiir,
daB die eingestellte Temperatur eingehalten
wird, Bei Stellung 0 ist das Kiihlgerat aus-
geschaltet. Bei Drehung in Richtung | schaltet
sich die Kihlmaschine ein; sie arbeitet dann
automatisch. Stellung | bedeutet hiochste Tem-
peratur, warmste Einstellung. Stellung [exx)
oder Il tiefste Temperatur, kdlteste Einstellung.
Leicht verderbliche Lebensmittel sollten im
unteren Bereich des Kiihiraumes auf der Glas-
platte gelagert werden.

Einstellung des Drehknopfes

a) bei Normalkiihlung ohne Gefriergut Stellung
|. Bei sommerlichen Temperaturen oder so-
fern eine tiefere Temperatur gewiinscht wird,
drehen Sie den Knopf mehr in Richtung
nach Stellung Il bzw. Ill oder in den Drei-
sterne-Bereich,

b) bei Lagerung von Gefriergut im Dreisterne-
Fach, Stellung [*x%], siehe Bild E.
Sie haben dann die Gewahr, daB die Tem-
peratur im Gefrierfach bei —18 °C und tiefer
liegt.

¢) Einfrieren im Dreisterne-Fach. Frieren Sie
nicht mehr als 1 bis 2 kg gleichzeitig ein.
Stellen Sie den Drehknopf auf den dritten
Stern (Maximal-Einstellung). Ist die Ware
durchgefroren, stellen Sie den Drehknopf
auf Lagertemperatur zuriick. Das Gefriergut

7
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ist auf die kéltefGhrenden Metallflichen des
Gefrierfaches zu legen.

Achten Sie darauf, daB frisch eingelegte Le-
bensmittel nicht mit dem vorhandenen Gefrier-
vorrat in Kontakt kommen.

Abtauen

Das Abtauen der Verdampferplatte an der
Rickwand des Kiihlabteils erfolgt automatisch.
Das Wasser verdunstet selbsttdtig. Das Ge-
frierfach braucht nur selten abgetaut zu wer-
den. Hierzu ist der Stromkreis spannungsfrei
zu machen (Absicherung). Zuséatzliche Warme-
quellen sind aus Sicherheitsgriinden nicht zu
verwenden. Bei einigen Modellen kann das
Tauwasser in einem GefaB unter dem Gefrier-
fach aufgefangen werden. Der Stopfen unter-
halb der Zwischendecke rechts hinten, muB
herausgezogen werden. Wenn die Reifschicht
abgeschmolzen ist, trocknen Sie die Flachen
gut ab.

Reinigung und Pflege

Ein Kihlgerat darf grundséatzlich nicht am
Stromnetz angeschlossen sein, wéhrend der
Reinigung. Tiefkiihlgut kann wahrend der Rei-
nigung in mehreren Lagen Zeitungspapier ein-
gewickelt an einem kiihlen Ort gelagert wer-
den. Achten Sie darauf, daB die Ablauféffnung
der Tropfrinne stets frei ist.

Zur regelmaBigen Reinigung aushéngen, Siehe
Bild D. Gewisse organische L&sungsmittel
greifen ebenso wie &therische Ole (z. B. Saft
von Zitronen- oder Apfelsinenschalen) oder
Buttersdure die Kunststoffteile an,

Funktioniert die
Innenbeleuchtung nicht

Eine defekte Gliihlampe kénnen Sie selber aus-
wechseln, Hierzu Netzstecker herausziehen
bzw. Stromkreis spannungsfrei machen (Ab-
sicherung). Driicken Sie von oben und unten
auf das weiBe Gehause der Beleuchtungskom-
bination und ziehen Sie dabei die Lampenab-
deckung ab. Nur Ersatzlampen 15 Watt ver-
wenden. Abdeckung ohne Druck aufschieben.

8
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Austausch von
Kunststoffteilen

Einige Teile der Innentiir kdnnen Sie selbst
austauschen. Die Halteleisten sind mit Haken,
seitlich und in der Mitte eingehdngt, Zum
Austausch der oberen Leiste — Eierablagen
herausnehmen — und Fachklappen o6ffnen.
Leiste links und rechts gleichzeitig anheben,
an der Unterkante nach vorn herausziehen und
nach unten abnehmen. Die untere Leiste wird
nur nach oben ausgehéngt. Ersatzteile konnen
vom Kundendienst bezogen werden.

Storungen

Stérungen am Stromnetz werden durch lhren
Elektrofachmann behoben. Bei anderen Std-
rungen am Gerat benachrichtigen Sie bitte um-
gehend die néichste Kundendienststelle. Um
unnotige Wege zu vermeiden, geben sie gleich
Typ, E-Nummer bzw. Ident-Nr. |hres Gerites
an. Das Typenschild befindet sich am Innen-
behalter,

Montage
von Frontdekorplatten

Bei Geraten mit Tirrahmen kann eine Dekor-
platte bis 3 mm Starke montiert werden,
Arbeitsgange:

1. Langsleiste der Tiir abschrauben.

2. Weitere Befestigungsschrauben des Tiirrah-
mens lockern und Rahmen nach vorn driik-
ken.

3. Bei frontmontierten Griffen VerschluBkappen
herausheben. Darunter sind die Befesti-
gungsschrauben zugénglich. Bohrungen fiir
Griff in Dekorplatte bohren.

4. Dekorplatte von der Seite einschieben, Tiir-
rahmen andriicken und Befestigungsschrau-
ben anziehen, Léngsleiste anschrauben, Griff
montieren.

Bei der Montage diinner Dekorplatten empfiehlt
sich die Verwendung eines Doppelklebebandes.

Abmessungen der Dekorplatten:
Die Platten sind in Breite und Héhe 3 mm
kleiner als die Tiirabmessungen zuzuschneiden.
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Type of current and voltage

Compare the voltage shown on the rating-plate
with that of your power supply. 220 V ~ means
220 Volt alternating current (a.c.)

Earthing contact socket
For built-in appliances see fig. A for position.

Choice of location

Never install a refrigerator next to a radiator,
a cooker, or in direct sunlight. If installation
next to the cooker cannot be avoided, a gap of
at least 5 cm width must be left between
cooker and refrigerator, into which a thermally
insulated panel of either asbestos or “Eternit”,
covered with aluminium foil on the side facing
the cooker, is to be inserted. Installation in a
room where the temperature may drop below
10 °C is to be avoided,

Your refrigerator needs air

The refrigeration unit does not require mainten-
ance. All what is needed is constant ventilation.
The air intake is to be found below the door,
and ventilating grilles must always remain
unobstructed. In the case of built-in appliances,
provision must be made by the customer for
upwards ventilation behind the cabinet, see
fig. B. Floor-to-ceiling cabinets require an air
vent of minimum 200 cm? in the ceiling, and
another of minimum 100 cm? at the back of
the work-top to be provided for. For units to
be built in below a working surface, ventila-
tion grilles are obtainable as optional extras.
See fig. C.

Mounting

Built-in automatic refrigerators are equipped
with two fixing-claws at the top. The appliance
is placed into the recess and pushed back until
the projecting edge of its casing rests against
the recess-frame. The appliance is now firmly
pressed into place, and the set-screws are
being evenly adjusted. The fixing-claws will
now be embedded in the frame.
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Before use

Clean the inside of the refrigerator and the

accessories. Fit the accessories as follows:

1. Fit the drainage channel for water from de-
frosting in the fixtures below the evaporator
plate, as shown in Figure D.

2. Always fit the shelf grids with the retaining
bar on top. The full grids fit at the bottom,
the split grids at the top.

3.Insert the glass plate over the vegetable
drawers.

Start-up and thermostatic
control

Turn the control-knob to the required setting.
The thermostat will ensure that the selected
temperature is maintained,

In the “0” position, the refrigerator will be
switched off. Turning the control-knob to “1”
will switch the refrigerator on, which will then
continue to operate automatically. Position 1
indicates maximum temperature and therefore
the warmest setting. Position (%% or Il in-
dicates the lowest temperature, and therefore
the coldest setting. Perishable foods should
be stored on the glass plate in the bottom part
of the refrigerator compartment,

Setting the control-knob

a) Position 1 is used for normal refrigeration,
when frozen food is not present in the freez-
ing compartment. In summer, or if a lower
temperature is required at any time, turn
the controlknob towards position Il or llI,
or even towards the 3-star position.

b) For storage of frozen food in the 3-star
compartment, select position [k*¥) (see
fig. E) which guarantees a temperature of
approximately —18 °C or lower in the freez-
ing compartment.

c) Freezing in the 3-star compartment. Never
freeze more than 1 to 2 kg of food at a time.
Set the control-knob to the third star (maxi-
mum setting). When freezing has been com-
pleted, return the control-knob setting to
storage temperature. Take care to place the
frozen food well in contact with the cold
metal surfaces of the freezing compartment.

9
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Take care, when putting in fresh food, that
it does not come into contact with frozen goods
already in the refrigerator.

Defrosting

Defrosting of the evaporatorplate at the back
of the freezing compartment, and evaporation
of the defrost-water are effected automatically.
Only rarely will it become necessary to defrost
the freezing compartment. When the occasion
arises, remove the plug from the mains socket,
or disconnect the circuit (Fusing). For reasons
of safety, supplementary sources of heat must
not be used. In some appliances, the defrost
water is collected in a container beneath the
freezing compartment. For this purpose, pull
out the plug situated in the back on the right,
just below the dividing plate. Dry the surfaces
thoroughly after the frost deposits have melted.

Cleaning and care

Disconnect the refrigerator from the mains
supply when cleaning, This is essential. Frozen
food can be wrapped in several layers of news-
paper and stored in a cool place during clean-
ing. The outlet of the drainingchannel must
remain unobstructed at all times. Remove
channel for cleaning. Certain organic solvents,
as well as volatile oils (such as contained in the
peel of citrus fruit), or butyric acid, are harm-
ful to plastics.

Failure of the interior light

You can yourself replace a defective bulb. First
disconnect the refrigerator by removing the
plug from the power point, or disconnect the
circuit (Fusing). Squeeze top and bottom of
the white light-fitting housing, and simultane-
ously remove the light-cover. Use only 15 Watt
replacement bulbs. Replace cover without
exerting pressure.

Replacement of plastic parts

You can yourself replace some of the inner
door fittings. The retaining strips are nested
by means of hooks at side and centre. To
exchange the upper strip — remove egg-rack
and open compartment flaps. Raise the strip

10
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left and right simultaneously, pull lower edge
forward and down, and remove., The bottom
strip is simply lifted upwards and removed.
Replacement fittings are obtainable at the Ser-
vice-Centre.

Faults

Mains failures must be rectified by a competent
electrician; all other faults should be imme-
diately reported to the nearest Service-Centre,
mentioning type, E-number or identification-
number of your appliance at the same time, in
order to avoid unnecessary delays. The rating
plate is mounted inside the compartment.

Mounting of decorative front
panels

Appliances that have a doorframe can be fitted
with a decorative panel of up to 3 mm thick-
ness.

Procedure is as follows:

1. Unscrew longitudinal batten of door,

2. Slacken door-frame fixing screws and ease
the frame forward.

3. With front-mounted handles, lift of the screw-
caps to gain access to the fixing-screws be-
low. Drill decorative panel for fixing handle.

4, Slide the decorative panel in sideways, press
down doorframe and tighten screws. Replace
longitudinal batten and handle,

When mounting thin decorative panels, the use
of double splicing tape is recommended.

Decorative panel dimensions

must be 3 mm less in width and height than
those of the doors.
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Nature du courant et tension

Vérifier avant la mise en service si votre ali-
mentation électrique correspond bien a celle
indiquée sur la plaque signalétique, 220 V ~
signifie une alimentation en courant alternatif
220 Volis.

Prise de mise a la terre

Voir I'emplacement a la fig. A pour les refrige-
rateurs a encastrer.

Choix de ’'emplacement

Un réfrigérateur ne doit jamais étre installé
a proximité d'un radiateur ou d’une cuisiniere,
ni étre exposé au soleil. Si le positionnement
a cobté d'une cuisiniére est inévitable, laisser
entre cette derniére et le réfrigérateur une
distance d’au moins 5 cm pour l'installation
d'une plaque isolante d’asbeste ou «Eternit»
recouverte d'une feuille d'aluminium du céte
cuisiniére. Eviter d'installer le réfrigerateur
dans une piéce ou la temperature peut tomber
au-dessous de +16 °C.

Votre réfrigérateur a besoin d’air

Le groupe frigorifique ne demande aucun en-
tretien, ce qui importe, c'est son aération
constante. L'admission d'air est située sous la
porte; les grilles d'aération ne doivent jamais
étre obstruées. Les propriétaires de réefrigéra-
teurs a encastrer doivent prévoir une aération
montante a l'arriére de I'élément (voir fig. B).
Si le réfrigérateur est incorporé dans un élé-
ment allant du sol au plafond, il faut prévoir
au plafond une sortie d'air d’au moins 200 cm?*
et une autre de 100 cm? a l'arriére du plan de
travail. Des grilles d'aération peuvent étre ob-
tenues comme accessoires spéciaux pour les
appareils a encastrer sous un plan de travail.
(Voir fig. C).

Mise en place

Les réfrigérateurs & encastrer sont equipés de
deux griffes de fixation a la partie supérieure.
Placer I'appareil dans la niche, le pousser en
arriere jusqu'a ce que le bord saillant arrive
au niveau du cadre de la niche. Appuyer fer-
mement sur I'appareil pour le positioner, ajuster
les vis de réglage. Les griffes de fixation sont

.- UNIVERSITATSBIBLIOTHEK

]
]

* GIESSEN

maintenant scellées dans le cadre uniformé-
ment.

Avant la mise en service

Nettoyer les accessoires et lintérieur du
réfrigérateur. Les accessoires doivent étre dis-
posés comme suit:

1. Introduire le dispositif d'écoulement pour
I'eau de condensation dans les supports se
trouvant sous la plague de I'évaporateur;
voir figure D.

2. Toujours introduire les clayettes de range-
ment avec la partie coudée vers le haut.
Les clayettes complétes en bas, les clayettes
divisées en haut.

3. Mettre la plaque de verre sur les bacs a
legumes.

Mise en service et controle
thermostatique

Tourner le bouton de contréle jusqu'a la posi-
tion requise. Le thermostat veille & ce que la
température de réglage soit observée. Sur la
position «0» I'appareil est hors tension, Si I'on
tourne en direction de «1», le réfrigérateur se
met en marche et continue & fonctionner auto-
matiquement. La position 1 indique |la tempéra-
ture maximale et par conséquent le réglage le
moins froid. La position ou Il indique la
température la plus basse et par conséquent
le réglage le plus froid. Priére de conserver les
denrées périssables sur la plaque de verre,
située en bas du compartiment réfrigérateur.

Réglage du bouton de contrdle

a) Position 1 pour la réfrigération normale en
I'absence d’aliments surgelés dans le com-
partiment de conservation. En été, ou pour
obtenir une température plus basse, tour-
ner le bouton vers la position 1l ou Il ou
méme vers la position trois étoiles.

b) Pour stocker des aliments surgelés dans
le compartiment 3 étoiles, choisir la posi-
tion (voir fig. E) qui assure une tem-
pérature d'environ —18 °C ou au-dessous
dans le compartiment conservateur.

Veillez & ce que les aliments frais n'entrent

pas en contact avec les denrées déja conge-

|ées.
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Dégivrage

Le dégivrage de la plagque d'évaporateur a
I'arriére du compartiment conservateur et |'éva-
poration de I'eau provenant du dégivrage sont
automatiques. Le compartiment conservateur
a rarement besoin d'étre dégivré. S'il y a lieu,
débrancher le réfrigerateur en enlevant la fiche
de la prise de courant ou déconnecter le cir-
cuit (fusibles).

Pour des raisons de sécurité, ne pas utiliser
des sources de chaleur extérieures. Dans cer-
tains appareils, I'eau provenant du dégivrage
est recue dans un collecteur placé sous le
compartiment conservateur. Pour le vider, en-
lever ['obturateur situé, a l'arriére, du coté
droit, juste en-dessous de la plaque sépara-
trice. Bien sécher les surfaces quand le givre
a fondu.

Nettoyage et entretien

Débrancher le réfrigérateur de sa source de
courant électrique avant de le nettoyer, C'est
une précaution indispensable. Emballer les ali-
ments conservés dans plusieurs couches de
papier journal et placer un endroit frais pen-
dant la durée du nettoyage, La sortie du con-
duit de drainage doit rester dégagée, Déposer
le conduit pour le nettoyage.

Le décrocher pour effectuer un nettoyage a
intervalles réguliers. Voir figure D.

Certains solvants organiques, les huiles essen-
tielles (jus de zeste de citron ou d'orange
notamment) et I'acide butyrique, attaquent les
parties en matiére plastique.

Défaillance de I'éclairage
intérieur

Vous pouvez changer vous-méme une am-
poule défectueuse. Débrancher le réfrigérateur
en retirant la fiche de la prise de courant ou
en déconnectant le circuit (fusibles). Appuyer
sur la partie supérieure et la partie inférieure
du logement du dispositif d'éclairage et en-
lever le capot simultanément. Remplacer I'am-
poule défectueuse par une ampoule neuve de
15 Watts. Remettre le capot en place sans
appuyer,

12
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Echange des piéces en matiére

plastique

Vous pouvez changer vous-méme certaines
pieces en matiére plastique de la porte inté-
rieure. Les garnitures de fixation sont main-
tenues a l'aide de crochets placés sur les
cotés et au centre. Pour changer la garniture
supérieure, enlever |'étagére a ceufs et ouvrir
les volets de compartiment. Soulever 1égére-
ment la garniture simultanément a gauche et
a droite; tirer le bord inférieur vers l'avant et
vers le bas et I'enlever. Pour enlever la garni-
ture inférieure, il suffit de la décrocher en la
soulevant vers le haut. Les piéces de rechange
sont vendues au centre de service aprés-vente.

Autres défaillances

Une panne de réseau doit étre réparée par un
électricien compétent. En cas d'autres défail-
lances, prévenir immédiatement le service
aprés-vente le plus proche en indiquant le type,
le numéro E ou le numéro d'identification de
I'appareil pour éviter les retards inutiles. La
plaque signalétique est fixée sur la cuve,

Montage d’un panneau

décoratif frontal

Les appareils dont la porte comporte un cadre

peuvent étre munis d'un panneau deécoratif,

jusqu’a 3 mm d'épaisseur comme suit:

1. Dévisser la baguette longitudinale de la
porte.

2. Desserrer les vis de fixation du cadre de
porte et dégager celui-ci vers 'avant.

3.S'il y a des poignées a l'avant, enlever les
capuchons de vis pour avoir accés aux vis
de fixation, Percer le panneau décoratif pour
monter la poignée.

4. Glisser le panneau en place latéralement,
appuyer sur le cadre de la porte et resserrer
les vis. Remettre en place la baguette longi-
tudinale et la poignée.

L'utilisation d'un ruban de jointage double est
recommandé pour le montage des panneaux
decoratifs minces.

Dimensions du panneau décoratif

Les dimensions des panneaux doivent avoir
3 mm de moins, en largeur et en hauteur, que
celles des portes.




Tipo de corriente y voltaje

Comparar el voltaje en la chapa de capacidad
de funcionamiento con el voltaje de su sumi-
nistro eléctrico. 220 V ~, significa, 220 voltios
corriente alterna (c.a.).

Enchufe de toma a tierra

Para su posicion en neveras empotradas, ver
fig. A.

Elecciéon del emplazamiento

Nunca instalar un aparato refrigerador al lado
de un radiador, una cocina, o expuesta directa-
mente a los rayos solares. Si no se pudiera
evitar la instalacion al lado de la cocina, hay
que dejar entre la cocina y un aparato refri-
gerador una separacion de no menos de 5 cms.
o introducir en este hueco una plancha aisla-
dora térmica de amianto o de «Eternit», cu-
bierta con papel de aluminio en el lado que
esté de cara a la cocina. Debe evitarse la insta-
lacion de un aparato refrigerador en una habi-
tacion donde la temperatura puede que des-
cienda més alla de los 10 °C.

Su aparato refrigerador
necesita aire

El grupo frigorifico no necesita entretenimien-
to. Todo lo que requiere es ventilacién constan-
te. La entrada del aire se encuentra debajo de
la puerta, y las rejillas de ventilacién tienen
que permanecer siempre sin obstruccién al-
guna. En el caso de aparatos empotrados, el
cliente debe de tener en cuenta el proveer
detras del mueble ventilacién ascendente,
ver fig. B. Muebles que sean de suelo-a-techo,
necesitan un respiradero de aire en el techo
de 200 cms? como minimo y otro de no menos
de 100 cms? tiene que proveerse al respaldo
del techo. Para unidades que se vayan a mon-
tar debajo de una meseta o mostrador, el
cliente tiene opcidn a obtener, como extras,
rejillas de ventilacion, Ver fig. C.

Montaje

Las neveras automaticas empotradas van pro-
vistas con dos garras de sujecidon en la parte
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de arriba, El aparato se pone en el nicho y se
empuja hacia atras hasta que el borde sobre-
saliente de la caja del mismo, se apoye contra
el bastidor del nicho. Entronces se empuja
firmemente el aparato en su sitio y los tornillos
de reglaje se ajustan por igual. Las garras de
sujecidn se incrustaran ahora en el bastidor.

Antes de la puesta en marcha

Limpiar todos los accesorios y el interior de
la nevera. Los accesorios deben colocarse
como sigue:

1. Poner en los dispositivos de sujecién por
debajo de la placa evaporadora la canaleta
prevista para el desaglie de las escurriduras
del agua del deshielo, véase figura D,

2. Colocar las rejillas siempre con el estribo
hacia arriba. Enrejados completos abajo,
enrejados partidos arriba.

3. Colocar la placa de vidrio por encima de
las bandejas para verdura.

Arranque y control termostatico

Girar el control de la temperatura hasta la
graduacion requerida. El termostato asegurara
gue la temperatura que se ha seleccionado es
mantenida. En la posicion «0» aparato refri-
gerador deja de funcionar. Cuando la manilla
de control se gira en la direccién de «i» la
refrigeracion actuara de nuevo y continuara
operando automaticamente.

La posicion «1» indica la maxima temperatura,
es decir, la graduacién menos fria. La posicién
o Ill indica la temperatura mas baja,
y por lo tanto la graduacion mas fria, Los ali-
mentos que tienden a echarse a perder con
rapidez deberian guardarse preferentemente
en la zona inferior de la camara refrigeradora
y depositarse encima de la bandeja de vidrio.

Qué graduacion escogeren la
manilla de control

a) La posicion 1 se usa para refrigeracién
normal, cuando no hay alimentos congela-
dos en el compartimiento de congelacion.
En verano o en cualquier tiempo que se
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necesitase una temperatura mas baja, girar
el disco de control hacia la posicion Il o
Ill, o hasta la posicion 3-estrellas.

b) Para conservar alimentos congelados en el
compartimiento 3-estrellas escoger la po-
sicion [kxx) (ver fig. E.), que garantiza
una temperatura en el compartimiento de
congelacion de —18 °C o mas baja.

c) Congelacion en el compartimiento de las
3-estrellas. Nunca congelar mas de 1 a 2
kgs. de viveres a un tiempo. Graduar el
pomo de control a la tercera estrella (la
graduacion mas alta). Cuando la congela-
cion haya sido completada girar el pomo
del control de temperatura de vuelta a una
graduacion de temperatura de almacenaje.
Procurar el poner las vituallas congeladas
bién en contacto con el metal frio de las
superficies del compartimiento de congelar.

Ponga Vd. atenciéon en que los alimentos fres-
cos nuevamente colocados no entren en con-
tacto con los alimentos congelados existentes.

Deshielo

El deshielo de |la placa-evaporadorade la parte
de atrds del compartimiento de congelar y la
evaporacion del agua del deshielo se efectian
automaticamente. Solamente en raras ocasio-
nes sera necesario el deshelar el comparti-
miento de congelar. Cuando esta ocasidén haya
llegado, desenchufar aparato refrigerador de
la instalacion general o interrumpir el circuito
(Fusible). Por razones de seguridad, no se de-
ben usar focos de emanaciéon de calor suple-
mentarios. En algunos aparatos, el agua del
deshielo es recogido en un receptaculo situa-
do debajo del compartimiento de congelar.
Con este propdsito, sacar el tapén situado en
la derecha de la parte de atras, justamente de-
bajo de la placa de division. Secar concienzu-
damente las superficies después de que los
residuos depositados por la congelacion se
hayan derretido.

Limpieza y cuidado.

Para limpiar aparato refrigerador hay que des-
conectarla de la instalacién eléctrica, Esto es
de importancia primordial. Productos alimen-
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ticios congelados se pueden envolver en varias
hojas de periédico y guardarlos durante la
limpieza en un lugar fresco. La salida de la
canaleta de desaglie tiene que permanecer
siempre sin obstruccién alguna. Ciertos disol-
ventes organicos, como también acéites vola-
tiles (del tipo de los contenidos en la céscara
de los frutos agrios) o acido butirico, son per-
judiciales para las materias plasticas.

Fallo de la luz interior

Usted mismo puede reemplazar una bombilla
defectuosa. Primeramente, desconectar apa-
rato refrigerador sacando el enchufe de la
toma de corriente o interrumpir el circuito
(Fusible). Apretar entre los dedos por arriba y
abajo, el porta lamparas y al mismo tiempo
quitar el cubre lamparas, Usar bombillas de
recambio de 15 watios solamente. Reemplazar
el cubrelamparas sin aplicar fuerza.

Renovacion de las partes de
plastico

Usted mismo puede reemplazar algunos de
los accesorios del interior de la puerta. Las
tiras sujetadoras estan embutidas y sostenidas
por medio de ganchillos al lado y centro. Para
cambiar la tira de arriba quitar el estante de
los huevos, y abrir las portezuelas del com-
partimiento, Levantar la tira izquierda y derecha
simultdneamente; tirar del borde de abajo
hacia adelante y abajo. Sacarla. La tira de
abajo simplemente se quita levantando. Los
accesorios de recambio se pueden obtener en
el Centro de Servicio.

Averias

Fallos de la instalacion general deben de ser
rectificados por un electricista competente;
todos los demaés fallos o averias deberan ser
comunicados inmediatamente al «Centro de
Servicio» mas cercano, dando a conocer al
mismo tiempo, el tipo, nimero-E o nimero
de identificacion del aparato y de este modo
se evitaran demoras inecesarias, La chapa de
capacidad de funcionamiento se encuentra
fijada en el interior del compartimiento.
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Montaje de paneles o
entrepafios decorativos

Paneles decorativos de hasta 3 mms. de espe-

sor se pueden poner a los aparatos refrigera-

dores con puerta de bastidor.

El procedimiento es como sigue:

1. Desatornillar el liston longitudinal de la
puerta.

2. Aflojar los tornillos que sujetan el bastidor
de la puerta y sacar un poco hacia adelante,
dicho bastidor.

3. Con manilla montada al frente, quitar los
tapones de los tornillos para ganar acceso
a los tornillos sujetadores de debajo. Tala-
drar el entrepafio decorativo para sujetar la
manilla.

4. Meter este entrepafio devorativo deslizan-
dolo de lado. Apretar el bastidor y atornillar-
lo bién. Atornillar el listén longitudinal y
la manilla.

Cuando se monten entrepafios decorativos
delgados, se recomienda el uso cinta doble
de juntas.

Dimensiones de los entrepafios decorativos

La anchura y la altura de los entrepafios tienen
que ser 3 mms. menos que las medidas de la
puerta.
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Tipo di corrente e voltaggio

Assicurarsi che il voltaggio indicato sulla tar-
ghetta dei dati di funzionamento del frigorifero
corrisponda a quello dell'impianto elettrico
installato. 220 V ~ significa 220 Volt a corrente
alternata.

Spina di contatto con messa

a terra
Per i frigoriferi d'incasso vedere la posizione
come a Fig. A.

Posizione per I'installazione

Il frigorifero non deve essere installato vicino
al calorifero, cucina economica né esposto
alla luce diretta del sole. Se I'installazione ac-
canto alla cucina economica non pud essere
evitata, bisognera lasciare fra le due apparec-
chiature uno spazio di almeno 5 cm., dove
inserire un pannello termoisolante di amianto
oppure di Eternit ricoperto da una lamina di
alluminio sul lato rivolto verso la cucina eco-
nomica. Si dovra evitare l'installazione in un
ambiente dove la temperatura possa scendere
al disotto dei 10 °C.

Circolazione dell’aria del
frigorifero

Il frigorifero non necessita manutenzione.
L'unica cosa di cui ha bisogno & una ventila-
zione costante. La presa d’aria si trova al di-
sotto della porta e le griglie di ventilazione non
devono mai venire ostruite. Presso apparechi
da incasso bisogna provvedere per una venti-
lazione verso l'alto dietro del mobile (vedi
Fig. B). | mobili alti da terra al soffitto devono
avere una apertura di un minimo di 200 cm?
all'altezza del soffitto, Rispettivamente una
apertura di almeno 100 cm? sul retro del piano
di lavoro, Per le apparecchiature da incasso
sotto al piano di lavoro, le griglie di ventila-
zione sono disponibili come accessorio a parte
(vedi Fig. C).

Supporti

| frigoriferi automatici a muro sono dotati di
due ganci a griffa da ancorare al piano, L'ap-
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parecchiatura viene incassata nella nicchia e
spinta verso il fondo fino a che il bordo spor-
gente della sua carcassa appoggera contro
I'intelaiatura della nicchia. Il frigorifero si trova
ora solidamente incastrato in posizione ed i
piedini registrabili vengono regolati e bilan-
ciati A questo punti i ganci a griffa verranno
incassati nell'incastellatura.

Prima della messa in funzione

Pulire i pezzi accessori e l'interno del frigori-
fero. | pezzi accessori sono disposti come
segue:

1. Sistemare il canale di scarico per I'acqua di
disgelo nei dispositivi di fissaggio al di sotto
della piastra dell'evaporizzatore, vedere
figura D.

2. Montare le griglie sempre con staffe verso
I'alto. Griglie intere sotto, griglie suddivise
sopra.

3. Inserire la piastra di vetro sopra le vaschette
per la vedura.

Messa in funzione e controllo
termostatico

Ruotare la manopola del regolatore sulla posi-
zione desiderata, Il termostato assicurera il
mantenimento della temperatura voluta. In po-
sizione «0» il frigorifero non funzionera. Por-
tando la manopola in posizione «1» il frigori-
fero entrerd in funzione e continuera a fun-
zionare automaticamente. La posizione 1 in-
dica temperatura massima e quindi Freddo
Minimo. La posizione [*%] o lll indica tem-
peratura piu bassa e quindi Freddo Massimo.
Viveri facilmente deperibili dovrebbero essere
depositati sulla pistra di vetro nell'ambito in-
feriore della camera di refrigerazione.

Regolazione della manopola

a) La posizione 1 viene mantenuta per refrige-
razione normale, quando il congelatore
non & in uso. D'estate, oppure quando @&
necessaria una temperatura pit fredda,
portare la manopola verso le posizione I
o |ll oppure anche su quella con le 3 stelle.
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b) Per conservare cibi surgelati nel congela-
tore (%% portare il regolatore in posi-
zione (vedi Fig. E), che assicura una
temperatura di circa —18 °C od inferiore
nel congelatore,

c) Congelamento nell’apposito reparto. Mai
congelare pil di 1 o 2 kg. di cibi alla volta.
Portare il regolatore sulla terza stella (Fred-
do Massimo). A congelamento avvenuto,
riportare il regolatore sulla temperatura di
conservazione. Assicurarsi di avere siste-
mato i cibi surgelati bene a contatto con le
superfici metalliche del congelatore.

Aver cura che generi alimentari messi in fri-
forifero da poco non siano in contatto con
generi alimentari gia congelati.

Sbrinamento

Lo sbrinamento della piastra dell’evaporatore
sul retro del congelatore e ['evaporazione
dell'acqua sgelata avvengono automaticamen-
te. Solo raramente si rendera necessario il
disgelamento del congelatore. Nel caso cid
fosse necessario, togliere la spina dalla presa
di corrente, oppure interrompere il circuito
(Fusibili). Per ragioni di sicurezza non dovran-
no essere usate altre fonti di calore. In alcune
apparecchiature I'acqua sgelata viene raccolta
in un recipiente collocato al disotto dello
scomparto di congelazione, A tale scopo, to-
gliere la spina collocata sul retro a destra,
immediatamente sotto alla piastra divisoria.
Asciugare perfettamente tutte le superfici dopo
che i depositi di ghiaccio si saranno sciolti.

Pulizia e manutenzione

E’ essenziale che durante la pulizia il frigori-
fero venga disinnestato dalla presa di corrente,
Nel contempo i cibi surgelati dovranno essere
avvolti in diversi fogli di carta da giornale e
tenuti in luogo fresco. Il canaletto scolagocce,
il cui sbocco di uscita non deve mai essere
ostruito, potra venire rimosso per la puliza.
Certi solventi organici, olii essenziali (come
quelli contenuti nelle scorze degli agrumi),
acido butirrico, ecc. danneggiano le materie
plastiche,
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Mancato funzionamento della
luce interna

Potrete sostituire da soli la lampadina bruciata.
Prima di tutto togliete la spina dalla presa di
corrente, oppure interrompete il circuito (Fu-
sibili). Premete delicatamente la parte supe-
riore e quella inferiore del portalampada to-
gliendo contemporaneamente il coprilampada.
Usate soltanto lampadine da 15 Watt. Rimon-
tate il coprilampada senza esercitare pressione.

Sostituzione di parti in plastica

Potrete sostituire voi stessi alcune parti interne
della porta. Le guarnizioni di tenuta sono trat-
tenute per mezzo di ganci al centro ed ai lati.
Per sostituire la guarnizione superiore, togliete
la vaschetta porta-uova ed aprite gli sportelli
a cerniera dello scomparto, Sollevate contem-
poraneamente la guarnizione a destra ed a
sinistra, tirate il bordo inferiore in avanti e
verso il basso e toglietela. La guarnizione in-
feriore viene soltanto sollevata e quindi tolta.
Le parti di ricambio sono reperibili presso
il Centro di Riparazione e Manutenzione.

Guasti

| guasti alla linea di alimentazione della cor-
rente devono essere riparati da un’elettricista
competente. Tutti gli altri guasti vanno ripor-
tati immediatamente al pit vicino Centro di
Riparazione e Manutenzione, indicando: mo-
dello, E-numero potenziale o numero d'identi-
ficazione del frigorifero, onde evitare inutili
ritardi. La targhetta dei dati di funzionamento
si trova nello scomparto interno del frigorifero.

Montaggio di pannelli
decorativi frontali

| frigoriferi aventi la porta con bordatura pos-
sono montare un pannello decorativo dello
spessore fino a 3 mm. La procedura € la se-
guente:

1. Svitare il listello longitudinale della porta.

2. Allentare le viti di fissagio della cornice
della porta e spostare leggermente in avanti
la cornice stessa.
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3. Se la maniglia & montata frontalmente, to-
gliete il cappellotio coprivite per avere ac-
cesso alle viti di fissaggio interne. Forate il
pannello decorativo all'altezza della mani-
glia per poterla poi rimontare.

4, Fate scorrere lateralmente il pannello de-
corativo, rimettete in posizione la cornice
con lieve pressione e serrate le viti. Rimon-
tate il listello longitudinale e la maniglia.

Nel montaggio di pannelli decorativi sottili,
si raccomanda l'uso di un nastro di fissaggio
doppio.

Dimensioni del pannello decorativo

Le dimensioni dei pannelli devono essere di
3 mm. inferiore in altezza e larghezza rispetto
alle dimensioni delle porte.

18
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Stroomsoort en voltage

Vergelijk de voltage op de kenplaat met die
van Uw electriciteits voorziening. 220 V ~
betekent 220 Volt wisselstroom.

Stopcontact met randaarde

Voor opstelling van ingebouwde apparaten
zie afb. A.

Plaatskeuze

Plaats een koelkast nooit naast een radiator,
een kookfornuis, of in direct zonlicht. Wanneer
installatie naast een kookfornuis niet verme-
den kan worden, moet tenminste 5 cm ruimte
worden opengelaten tussen het kookfornuis
en de koelkast, waarin een warmte isolerende
asbest- of eterniet plaat moet worden ge-
plaatst, die aan de kant van het kookfornuis
met aluminium foelie moet worden bekleed.
Installatie in een ruimte waar de temperatuur
tot beneden 10 °C kan dalen dient te worden
vermeden.

Uw koelkast heeft lucht nodig

Het koelapparaat behoeft geen onderhoud.
Alleen voortdurende ventilatie is noodzakelijk.
De luchttoevoer bevindt zich onder de deur
en de ventilatie roosters moeten altijd worden
vrijgehouden, Bij een ingebouwde kast moet
de gebruiker er voor zorgen dat achter de kast
gelegenheid moet zijn voor ventilatie naar bo-
ven, zie afb. B. Vloer tot plafond kasten hebben
een luchtopening van minstens 200 cm? in het
plafond nodig en een andere luchtopening aan
de achterkant van het werkoppervlak van ten-
minste 100 cm? Voor kasten die onder een
werkoppervlak worden ingebouwd zijn venti-
latie roosters extra verkrijgbaar. Zie afb. C.

Opstelling

Ingebouwde automatische koelkasten zijn aan
de bovenkant voorzien van twee bevestigings-
haken. De kast wordt in de nis geplaatst en
teruggeduwd tot de uitstekende rand van de
kast tegen het geraamte van de nis staat. De
kast wordt nu stevig op zijn plaats gedrukt en
de bevestigingsschroeven gelijkmatig afge-
steld. De bevestigingshaken zijn dan verzonken
in het nisgeraamte.
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Voor het in gebruik nemen

Losse delen en de binnenzijde van de kast

schoonmaken. De losse delen worden als volgt

aangebracht:

1le Afvoergootje voor het condenswater in de
steunen onder de verdamperplaat doen,
zie afb. D.

2e Inlegroosters steeds met de beugel naar
boven aanbrengen, Volledige roosters be-
neden, gedeelde roosters boven,

3e Glasplaat boven de groenteschalen leggen.

Aanzetten en thermostaat
regeling

Draai de controle knop op de gewenste stand.
De thermostaat zorgt er voor dat de gekozen
temperatuur blijft gehandhaafd. Als de knop
op »0« staat is de koelkast afgezet. Wanneer
de knop op »1« wordt gedraaid begint de koel-
kast te werken en blijft automatisch doorwer-
ken, De maximum temperatuur is 1, dit is dus
de warmste stand. Stand [(ex%] of Il geen
de laagste temperatuur aan, dit is dus de
koudste stand. Levensmiddelen die spoedig
verderven, moeten in 't onderste bereik van de
koelruimte op de glasplaat opgeslagen worden.

Stand van de controle knop

a) Stand 1 wordt gebruikt voor normale koe-
ling, wanneer er geen bevroren voedsel in
het vriesvak aanwezig is. In de zomer, of
wanneer een lagere temperatuur wordt ge-
wenst, de controle knop naar stand Il of
Il draaien, of zelfs naar de 3-sterren stand.

b) Voor het opslaan van bevroren voedsel in
het 3-sterren vak, stand [x%] kiezen (zie
afb. E), waardoor een temperatuur van on-
geveer —18°C of lager wordt gegaran-
deerd.

c) Bevriezen in het 3-sterren vak. Bevries nooit
meer dan 1 tot 2 kg voedsel tegelijk. Draai
de controle knop naar de derde ster (ma-
ximum stand). Wanneer het bevriezen is
voltooid de controle knop terligdraaien naar
opslag temperatuur. Zorg er voor dat het
bevroren voedsel goed in contact is met
de koude metalen opperviakken van het
vriesvak.
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U dient erop te letten, dat vers ingebrachie
levensmiddelen niet in contact komen met de
reeds aanwezige, bevroren voorraad.

Ontdooien

Het ontdooien van de verdampings plaat aan
de achterkant van het vriesvak en het ver-
dampen van het dociwater worden automatisch
tot stand gebracht. Het zal slechts zelden voor-
komen dat het vriesvak moet worden ontdooid.
Wanneer dit nodig zou zijn, de stekker uit het
stopcontact trekken of de stroom uitschakelen.
Om veiligheids redenen mogen geen aan-
vullende warmtebronnen worden gebruikt. Bij
sommige kasten wordt het dooiwater vergaard
in een vergaarbak onder het vriesvak. Hiervoor
moet de stop, die zich rechts aan de achter-
kant juist onder de afscheidingsplaat bevindt,
worden uitgetrokken. Nadat de wvorstafzetting
is gesmolten de oppervlakken zorgvuldig
drogen.

Schoonmaken en onderhoud

De stekker uit het stopcontact trekken als de
koelkast schoongemaakt wordt. Dit is nood-
zakelijk en belangrijk. Bevroren voedsel kan in
diverse lagen krantenpapier worden gewikkeld
en tijdens het schoonmaken op een koele
plaats worden bewaard. De uitlaat van het
gootje moet steeds vrij worden gehouden.
Sommige organische oplosmiddelen, zowel
als vluchtige olién (zoals b. v. vocht in de schil
van citrusvruchten), of boterzuur, zijn schade-
lijk voor plastics.

Storing van het licht in de
koelkast

U kunt zelf een defect lampje vervangen. Haal
eerst de stekker uit het stopcontact, of schakel
de stroom uit. De boven- en onderkant van
het omhulsel van de lampfitting naar elkaar
toedrukken en tegelijkertijd het lampekapje
verwijderen, Gebruik alleen een 15-Watt ver-
vangingslampje. Het kapje zonder druk uit
te oefenen terugplaatsen.

Vervanging van plastic delen

U kunt zelf sommige van de delen aan de
binnenkant van de deur vervangen. De steun-
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stroken zijn door middel van haken aan de
zijkant en het midden bevestigd. Voor het
vervangen van de bovenste strook — het eierrek
verwijderen en de wvakkleppen openen. De
strook aan de linker- en rechterkant gelijktijdig
oplichten, de onderkant naar voren en omlaag
trekken en verwijderen. De onderste strook
wordt eenvoudig opgelicht en verwijderd. On-
derdelen zijn bij onze service verkrijgbaar.

Storingen

Storingen in de hoofdleiding moeten door een
erkend electricien worden hersteld; alle an-
dere defecten moeten onmiddelijk bij de dichts-
bijzijnde Service worden gemeld, onder ge-
lijktijdige opgave van het type, E-nummer of
identificatie nummer van Uw apparaat, ten-
einde onnodige vertraging te vermijden. De
kenplaat is aan de binnenzijde van het vak
aangebracht.

Aanbrengen van decoratieve
frontpanelen

Apparaten die een deuromlijsting hebben kun-
nen worden voorzien van een decoratief paneel
van hoogstens 3 mm dikte, De werkwijze is als
volgt:

1. Schroef de overlangse lijst van de deur af.

2. Draai de schroeven van het deurkozijn los
en breng het voorzichtig naar voren.

3. Met aan de voorkant aangebrachte hand-
vaten de schroefdoppen oplichten om bij de
bevestigingsschroeven eronder te kunnen
komen. Gaatjes boren in het decoratieve
paneel om het handvat aan te brengen.

4. Het decoratieve paneel er zijwaarts inschui-
ven, het deurkozijn neerdrukken en de
schroeven aandraaien. De overlangse lijst en
het handvat terugplaatsen.

Wanneer dunne decoratieve panelen worden
aangebracht is het gebruik van dubbel verbin-
dingsband aan te bevelen.

Afmetingen van decoratieve panelen

De lengte en breedte van de panelen moeten
beide 3 mm minder zijn dan die van de deuren.
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