





. .

o e W




r 4
7 2 y o , 4 AL i rr}_
7 Ve
{ o
.-/ 3
45 ¥ v F
'd A
o~
g
i LR ¥

T
| o
J

4

% 3.
« LY
.
(7




5
%
A F
Fi
"
1 FEL
i/
v
yi7
’
{
f
27
%
1
ki
A
§

V...
4

/fr(*"j




)

) O/
27 AN AP A2

i
i

?;f'j- 257 BT R p AL

/ S 5
¥ B AN PP TS

/ el 4 ¢/
_'!"f-'?-?‘j Litgrit

b s
¥
il 74 2.4

o o *

/

é J/
7 _f".',-""‘/

o — ‘
AT AP v:-".l“_/f.‘

{

". "” e :l " s fi 'f!-' E o
Jtp ANA B B TFL H AT AR A" PP

i
.
o ay ;
f / { v / :
1 A A 7 A A A S
"4 o . £7

Cf

o A

FAPE
¢

Wt andle L Jrepa

# f '
/

;’,;?—‘2“_

o 74 " -

1 /

- ol X /'(?45',??7-

4 )
wa
27 RS

P g A 4
L7 (g Vo rs”
PR o A
W V/ =
e

4

VoS '/

I L 7 WA a7

47(/;";/ ///h:?/ ». /:,fi

7 /

7.

W

A

7 Ay v A o .
L.t LA ey
/ i & it 2 i

i oy A
b g S A /’ ”Iﬁ - |

4,74 & -
o A /’r:’ e L/
e o S S BN AP £ 41 ”'L/' v

/ 4

e/

.
- t-‘
_,/-: #1. 20T




o




7 R
(A2

)
f{
-

o,

r
1 B

P (7 A

b ¥
-'rl;i 1939



















L

i .



















e







G







W







'-;.q.- -~

e

0

L
]
N
: f
Iy
| ) "|J
1714
L
| /
I
174}




| I}r Vi '[-"1"1‘ } /.I‘. 1. }:?
7; T 7 i 4 b atr
{'fnc‘ ,.?fwf{ a3 AP A S p it ,/ 7 22 A / -t L7

e e oy i e B s A

r{/ i o T SN ol SR '
';f,,; ; ';?-.-'sf;;.--- 20 A 1) 4727 BT ANP7 7

’é,‘/ > M h;-fu» I hr 22 arlian’ D et FLHLEY

4 # . ¥ : : 5 -, = » F17
AN AN g7y A A#T7 :ff:v—/ F f{'h' AN 27 /,r o 3B AT DB AR £
1 / Jf i J' 5 /H. f »
7 ¥ o P i
I.f/ ff.'r-’?’_ Ji‘ Yy /-'—:i—??f B3 71 H/F'{ /’,’ AL G2 ot o AV o F7 é
g 8, /7 7 4 ' '

7 i o A
I;’.'r‘f 5 133 Nz A o] 20 n fa LS 0 {¢/f

f ' Pty zl
U - F 'ﬂf% -'._, f’ i 7 & / f 4
' - { / - 4
.y? 2 . Vrn A A Jan 29775 3 NS m o o) AN

._J' /‘ e . ) }" ’ /
‘,,”?{?;,1" -r‘/-f?i-?“ T ‘ nA\2

T F o e FPAY 37D A 37 R FR
7 7 .
/ { ; 4
- f s o / ',ij . L - 4 J 4
i A a2 G ANAF f?f.,a-f,y-,-,-z'-p’ FHLHT R s Egf g P
W Fy
[ 'J-'?--’-‘{Q’.-H L5 /s LLr- '{;,f fﬂ /
';4,.;' {4 '-’ // AL /f ) / r B e BT T | A -‘f‘_.r' / .i"‘l- o e B T 4

& f

/. AN W RIS
fff ?‘ 42"45? }?,4’// S A7 A'.«_. = AT A 3 Fp— Y oy AR

.f of & i Vi 2 £
Low !,f 47 JIA a2 27 Y377, - A AT F A ANAIA B da F
7 '

[

# /) ¥, F / { .
A‘Jr f ’-!' .J ff A / et s 4 lu‘ [ /i 4 4
/) A b;f e f (T maz, [ A R D i N o Y S YA
4'.. ! 4
/ rd f J " / Yo . - v
A 2 J"-;..,e'-f.-‘ﬂ ’f{ _,;J.:?f_,(.",f"j;/' 7 -'lf»f( A 27, 3 .- oy 317 J 3 ';/- 27 g A
. ol A ’ : %
1# ff,, n A A s P A g t LA L AANPPALS
ri4 ’ ’ : 2/
M.E:-"U,j A1 ‘;«-J}ﬁ",f'.? L 2 13 {7 i o
/ /4 7

/{uﬂ z/fw/r/. 227 L a Hf/f :

C / / / KL ' 27 . 7 e 4

£ / /(L AP APV f’,mhrﬂh Y prz 27 UNasroipa)ID227 f»/y Lo wtal
7 7

74 /" ‘a I =7




]
»
]
]

P o / % Ve
23 ")}d PP AT }7'( /: f’[ 'x:‘ -)37;)-‘ // fft-f':};.’ o7 ,5{ A 1’.54" ///7 2 A

LA #7 ; = 4 .
w/- ; / " s A Vi ; ¢ / ;/f £ C 'd 7 Fd ‘o
A

#7937 xr, A _—-f;“;é',:;ﬂff rq;a/ /{f Py iu‘;; V21 A ;.f A*--::;J/?)/}- e e
/ 7 ¢ / . :
1{ ; . A f 2 P 71 /
-"*‘.,- 14 it ,ff?.-'__,-, EAAF I PR A / H‘ z“/ # i g 7 ﬁzﬁ(;a,,“;-" P S P = W 7
f ." 'f ;

T AYthaag pr % At gt 3] 4f oz '? 7 ,&; Car. /,u 229337 Ahzzp b Lo,
f
;

f .
27 ,; 33" FA A P -,;;-;-'.! -

7 ‘_- r
¢ f’ f’;a,/j;”-,, :r,u;“'rta,, rf/;
/ . £y Y b/ : J A~
0 /E _,"__-' rio 2 = ', { f / Ir,- - ; _/ - -
7 1 / TP Lff/ﬁ o 74 ?, / r -f,) 0 -_,;,,--,_.p‘ J_Pi‘/ﬁ,r F— AP o 2
. 3 d Fi Py
! [ 7, i ; b 4 £ f'

1.9 /K24 A 27/ ff.‘ ARV ;f PLIN A FF BT B f/,»,f’{

i

74

/ / / ¢/ S

153, LraznA ,; - Apn ]
e e 4y » / /‘ C "/ / : I / ¢ o 4;
439 J :;% i r (A, }/ 3= FT AR LA A 1:/ 3 emn pp P p ; FHE A 7 =

/i A / : . o v i / / ' y
). # 3%, 317 337 £ gtttz A D J-, w1 K .-;;/"f :’r’ L -ff.s- o
/ /)
! / fa i ff oS oy

#

23y ATAY L FETLN z; f,é,f'fi.f_; ¥ {__",.fm /.‘ﬁ’ 7 #77 .f'",.--;-f,-” i L R e

P,

{

'l A { ¥ 4 I
NApa 7" pdHF 2104 f’r*r./e/fu,a- ;.}r/faf-»; 2.7 P wa»i’?/?’i’?

Vi

200 DL s7n w111 f ; K‘f 7. ,;,, 7 "/f/f fnk ¥o2n LA ;; tin, |

i ' 4 "r:.- 5 f' ,/'" 'y ;
W g r ) i fogp= e - Yol b7} Vv 254 A -'}/
Flaw Ag7.7 w3 F il Lp2) )7 FR AL 23 T A A S 42 ;,s
4 / ,f"_; & / ¢ / /4 2 F
r - ' R J £ o o o ¥ ey 2 Py -
1o b 3K 7. Vpa™ favr)) #7 JHl 247 Vg9 AN 727 PHO DALy
Fo. L of w7, :( % T ; .._,-, [' > = 7 3 1 ;
Nz X230 Jh Y K078V ARAA 3G 222l ATV DRV FAY BT LD
/ £
A £ g b 17 ¢ 2 /
! ‘ C/f /’{)’ C r-:.‘".-f(f',)'-"'l_,/;'l"}."""/{.f{"(. bty ¥ spr Y hptcn
& # f fy
T, /,"..r'— .a,j v ] - J_.-f > .r).f‘ e . ; ” .
2 ,fﬁ’" 230y A 7 A o 7 ;;'/' L 77 gnd b 2P, S 97 J2A UFIL] AL
. y & .I, _..r’ ; > { o P (4
S BT FAFR T AN A 27 .-;__‘..r,rf_ 2 e Ly-A »f,;?',; "- 1o J?’},
I g ¢ /{ & g iy 14 7 ¥ A
F i ¥ _|' : f -
"!—.;.-ﬁ'. tagz Af2A) AASD AV AV, AP ZpIF YA AL ,f’l.'; 7 .4'-;,»1"1 f .r'xi’r:ﬁ”./,’ﬁ.-
J 7 J J F I’ /'r /o g




4
t i
o
3
z
/
.
Ny
;
o 4
I}
J
}n'
y
"V
!
p¥
7 t

’.\‘;—' d i "j r o A “ r
on 2.4 oy 5 A >, S £ a0
i e Ty A F 7 AN g AN AT LB 2 S W= AP fz. o ,f-"s_}

f

3 { / i : - I ):--' F R ,
/;4-"’ A A A 2 A g ! K A 7‘.'.‘7 E FPAN s AEF AT 2T

¥ _.)( Y e ¥ &) e I |

i v F 4 - % = A - A r =l .“{ ¥
ffm,{h- Ttttz azodffpa v 22 loass Jlarh TL J8
5 7]
g ! 5 A / #a ¥, 4 i i

ek o B £y e G A 4
ppitsr 70V gy Yy  Crife 20 AAe 3y, W21 Val »

g f / 7 _.x}' 7
¥ A3V pY NN oa 23 AN G A 2 J1S z'if"'f‘f-"--"}:' 72 7y A
sm}," J 3702 297259 AP A2 32

/ ] ._,-"
/; "PLFLH JUFFAN PG
[/ [ ?
j? ; At -J" £ ; {J.‘{ '9! g e i
Wedr N A2t K700 0 Rad VLA #3727 233 F277) A

f / .'_f e
fﬂ'f)‘? piAN A Jrp / 737 B //// w27 N AN g g2
- f J s gA
-’FF.F jﬁ /;/Wz?::a');/ FF AT AN T2 P . (A T
g '/ o/ PP 4 '(_'.‘
/#"3/ ’”’;V Fra AN 1Mz N7 d ~ T A A re) &

- - v b f'l ¢ £ ¢
n’i”" #1 % ‘? /)f P FP o i ,d;f g /0 7, ,‘.{ » 7 K /}
b 4 4

r'_.'_a.,,p?‘(? LAY AlL#3723 (Awr. v 3 27 AL Lo rag tp e rr20hh

{ A £ 3 " 4 i y ,-"( 1
4 2 fJ )"f‘f 37 padr i Y S P n 2 Al g T LT
5 }/7 /, 7 3 , ~ Y 7
7/ A ..nv r s
/ o /
//fﬁ,}ff?” #7477 .A/{‘/’f[ Aot j) L9 A a7 AL ety o

) /
1' i 7 237 FFT LA /
' |_ / -{. f_- § : &

f / . /”? / n}-"./(,' ; ; 7 , 7 373
!

# "'( t: : 5 Fd
A DI AAP ;'{(.-‘ } t’  fees J Ve S Y ﬁ x A2 3"

=F7
Yf Y. 7 /, / ' ki,
Moy #

l;[j ﬁ"'a;a;-;. A

' I/ o z};# 14 AN DA 7 B M v WA ;f» ,:/ o
ey O [ /
N7 J‘-rfv 273 Pl At 72 A / ; 'f/f' 4/4' J’.’}L '
Ve / ; t, ’
a1y i3l aviih i 74 /,/;; 177, f 7 /;% ;”;r‘ o 2737 L4 ,/4:.
/ J




]
»
L]
-
¥

e /ﬁ % / J 4 ,1/"[ »37 f’é
/A = , 2 V% 24 { z :’ ﬁ 7
( #7F D .-‘*: 7 }J’ , 7 7 /) k f(/

l.. 41’/“”’; /’) .ﬂﬁ"‘ ﬁ»;r »,;/"M/;u#/a;;f;,f a%" i//a/ //:'/’W

’f ’ g 24 F ‘a’ r’z"!}? wry
“.r»&-;;,fr' /(?,;ﬂ O FT7 N E ”’7/"”:(/ A= y{ﬂ il S 1# ﬁ

v - / i L /
2 ) T S .3 ,_,]./T_,, el /”/r‘x 7 41 '374{/{/‘” far

—
T

pr—e 1 AT A 357
/] 7 "L %"J .
’/j f f(:’// 227 Jﬁfﬁ = A AP ’}ﬂ?”*?')"}k// "fﬁ"('-’-f ""“;7//

F”G r;ru, / /gf'fa-»f /;ff:ww;,-r u? '. ,,:»,//_. ﬁ?&'il"/ﬁ”’m

#7;4/,azr/w rL_;*MM;zf/!’ L et e /j;/”ﬂ‘ U/'f? #at

S »",.;M?,-vf ;A”:fl',,wrnffj&h//* f""f{//”/"”’”""”’{ ”"

4

/ ‘. 'y
Y] %/ 3 g3 AANGI DA~ — SRS
F
; o i
U s Al
- A 217 AP/
j. 7M. /‘;}' 23 0 AT B /F’, PIOAN [P 23 iz
e

" C / ... o/ .
: ,-pj,;m;f‘ /f?f’,r/ f/ j}/f( 4’/ //H/ {?/ r j;/ /4//77:-#'.&’”
i A s A 4 A s W / Y17 ,”;:« 5 ;fr v fﬁ ”?

}f o
i ! 74 17 f'/
.(J i F—- f’ 'y 5 ¥ gait 3 A A o A
?’: 22 /_ " a f,,/ o~ g7 A FHT )'- y 3204 23 wE AN VA "__
/ y ) 7 S ’
i 4 [ .{' ,/ /i ar { . - ok - I A 3 A? A o
ez 4y (LN o K@ 3 22 2T L S5 S ’ ’
174 € { a8 ; / ;x’r’ e L
7 . A - - 5 = ‘)',’ __:’ T o el e o
?,_”.} h.l‘,/;} .";f) S AL A Ay ,.ffr‘;/ ,;»! Vo T i P y
i 7 ; / 7 ' o
: P o : : - ’: o
ok . A 4 / ¢ o l/ FFTAFI=A =
ﬁ b ' = _/{'!{ ppaAlazr Vg ¥ -’?ff' / FH 7Eh : /
4 -. f [ {/
: ; in 7 j / s
& | e W - o it A FF
4 Aty FE S 27 e f f"f y A 77 F g -3

AN

/ yg £ -
i oy =
r/.rl 77 /o ,n’/r'fa 727AN rrﬁv‘ff b e £

/.

) I
, {)—1,’-;7‘ /:a‘/J 27 4{ ¥
:.)F

. i
//&H %/) 75— / Cen /'// 77 p 2 // 27277 GF AL PP f.,ﬁ
) 71 g / {
/EF’;-#, [b”.k /,, 23 PIOBAE 41#///#% AP %«!/—/MJ My,
| r;{ Al ;pz.-' f—u 37 iz /‘/ /()’ / AA/_J" A‘-r;;, AT g A f !?.;”_




Lan . mvr
A
vilam
Wl
i
" -
L9
F
14“
4
".‘ (f
.fd
e
17
§ 47
e A
/ d
.'"'f!”r

ML—-ZW——"—rr——-r T f;&_ _wvf—,ar,u Mt ,_J"" W T — >

.- ; \
(| { .'( p 9 > 1
, _ / .. 1/
ff?'?//"“ %, /.f)" / / E / / / G //&/f’{! 77 /”’ (hJfet A R BB T P
e P i
Iub-’" :'—f‘”?:"‘_"*— 1""?“7’7-‘(,;'7' ;;;) 7 A z,,&,’,ﬁ/. CEZLY Aratd P ',,.b/-’rr;_’;'."'*
/ / / Ay ' /
/.-b/ r"(z).r' ,»f ,f;(,’ 23 _Vozanr | ,-;J-,//_.j, /}.’;;/.,;.}}

I’;#
7, f y
f(}( /}:»"/.,4 2 ; ;A /j/»,;s f—“}y // f’»/l /7/:.;

J f

(e g e Pl 1 p

.'r /]
/rf 22 f»/,a A A7 Af .f/ ¥ 220 A4 /,; 11l d H2n (Jarats
/ / : /4 S

/ ,} 7~ /4’ ;.x V=
f / /4 / :
.'.i%f o (( f;' A / . 2 |

» ,f 7 : - +
PP RO Z AT AR AP A ‘AL A AOCS, 2P 2
o ¥ / J‘;' r -' /
8 /.;_n NFI 327327 App TIH AL PP 7 'r,-"'/
/ Y, DAk B gl v 4
Vo220 4447 /(? ",-;{ f/ Y AT y b A / /? ;” ’-

4

\.

|'

&7 / fi'/f/ R A2 f/n»f 227 A3

-;,-.,- B e N /{/ “rr ) AP7 #H2 3 .;-‘

” 7 |
ﬂf,'//(n r‘a»; //(?F/G.A /«////J/Aa' ’.4",/,.;A“'/'Lf'af’J/f'{' i
,-H—ﬁ; .r.-;;,f/f (‘; ,v;/z),.-,; "

'/'/,

/’/ '

( / /] | |
H?{?;J 4}/!4‘: /j,i F AP P ¥ o .1/‘, «"A".'r_‘-'-.a‘-)' J). . 379~ l'.:..,:.J:‘/{d"-"/.JJV. {
o . / *

Y At A 2I M A odpra }

T ey ¢ 2
A '/2.4’5.’ 1 5_/}? J/A B L PP g FF
/

/:i/ /ﬁ" _,/ /lu =
f(/}?{ ,[:f’ '»’Fzzz FP AR A A A —:- PF / /4 27 ; P.:FN 27
1 . .
’/5'3'/‘#"«%!.»-/. & f-d};f /-",!(‘// 27 }//:,‘_,5'-- 3 ﬁ// ))/a"/
% 7

'?f?’,f‘?’h’:f/’*?ff d'-ﬂ’ / ﬁ/‘/f(f/‘-/ w7 //%// /f{’)?!"-f?:?"/f o



v27 44 /

g/ A i i S ¢
AN A g7 22 -;—v/a’/-- 7 r/a‘, -

4]
]

-
W
'

/S A i s 2. / y
--r'é/-zu‘ 2z HOPH A g2 AT .:;7 Wt~

7 A
- €
py x)/ L2 A ,5,,1 X //{ f"f,ix,

/ J

1 e g 4
,'i 7 H7 ri,' o *'?,-;,f;’w}"‘ / '.’-‘;/ e 2 Y v ‘

);/ffril / s ,H)J ff /:’/ /(s‘ /; ;;J’? rﬂ//}f;)//;;.‘

& 1 g W J / AN A J !
F g 2P 2w Ul - ) /.}:‘.-.} PO s o B B 2 Af2. J}z-t_’)‘[}
|

177 4BV DAY AR GARAA e, AN/ 37 #7-F |
/. /’ FA, | '/ |

/ 7, 4 /,. o J %

sl id b Dt s n st By davlle ¥ 0 g430 f/fw 27,

/ / G N / ) (Z-P ' -

/7 N2 ,f' A L e /; 2 ,nﬂ.w et N p7PT ;u.’},.( 22 )7,-;;,5;.-7
e / ) q’|

/) / g A7 Yyy
C/j',?({;f 3/ £, ;FA?_.M W B
e SRXO LSO B A L Py
7 {i‘%j///, l---?‘éﬂ & ’f. r’y / o e S Ve Y N Y 4 ,///{’/'?r?%; 2A
¥ g i 7
Z f . LK - 5y P
A v, A 22 ’-’?{f‘-;}z 232"/ 4 ﬁf AFIAAL D227 //&’/}ﬂ” W/:/(/”/g
£ . / A / i ! / /4 : o &
a1y fA P AV AN A/ /aw’ pr 312 Y Azrr A A M//’;
fy i/ ’I 'f
f i ’,/ i (-_,- v
///#f A1 WAV A AP .-/,.f,# 27 BHPANH 233/l )—f,/
A 7 : 2 /I { / 7 };‘ 7
J/ /
“ A £ A / / # /
.f ? I.‘ln' g ‘;_. i
v ' J . 7 ] o #7 ;"l G:-H{
/ / 4
| t W ! 7 37
4 /
i 4 iy . A
A
Y. {7 f 1 .;‘ ¥
j:l { L] 4
(1
! Naaq b ; d

’

e
e o =
o

.
i

-



_f A
i
;
i
/
2
. AV L, paa 1N UN 1197 5
" § 7 A o
:{{% j\‘ L‘F‘}‘Z? Z.ﬁ? 'a % /j;,ﬁ/jl-t,,,t,;; /l )E‘ _,,.,- = AL
"g; r
fﬂﬁé‘? K ’?'_,,J,u.;; e o _,'".1-1"-#) ff/’ ~ g 7 ,,‘r/",,_,. 22 v I o
Fd -'r.
/ i 4 )
./:'G"' ({‘—}f J’(‘)h xJ}J ,}tﬁj‘a)? SANL AP ] "?g;,,rq .*/" ¢ e f}))
-y LA 2?2~ 4, 7 /
{}/LC‘?'/ A";_.'):J""?}I;? ﬂ *Ir (/’-*‘; - il )J ;flé/-’t"’":t”'a-
¢ //; ""‘} “BA G, O
|, et f.f_'_. 13" 7 i 4
4 ,’ .-" - e # # y
P4 L oL LA g Jos
. A /T f A s A ¥ )
. 1 /’-’-'_"r‘ A ¥ / 7 7 # / *
f 1 - i .";-')-
’;'.'J-.‘rlf._,"-'.-_.r} . f ,"',J F £% U
;f " {?',rr e d f’flr
& ; s
4 /
6‘ f;f C gz ’ .
- 5‘; # fl/“;j'} 47 "r"(-(.;ﬁiw."r‘ = J ;‘f“:‘r : ".';'r'{.( ” b .1I NFY .L -:';:»:’r-}_
n AE» ,;‘ ;)p_.@-;a/‘-f 2P L &7 /, 27 Y B A /ﬁ‘f
77 F
/ Ly

4/-/(/ o B S 2 .’ 7 ,»/; %( L) A m o ,7"/7 72 f'l..l',-'_,,-f-,a 7 o
/‘ 7y 4 ." r V Z (] J-/;/
W o

ﬁ(/ﬂ/f-’.’/ d}})”/ﬁ f‘f,/ / o 7
I/

S———




AL 7

Ji/;‘f // (-’f_#;’i’{fﬁ {;fr’//&'q/;?,

f///)»; /J "é”‘;?(/ 74 Loy
4 45% "}ru“/ /; /j
,r;;; ,ﬁﬁm, Z’/?c/@/ﬁz f:fff//, ,/

Ao hoirs /Aub,fﬁu? ﬁ/njmf/({,z‘*}iz/ ) Hes

[}

;m._r/ /c- u/ ;{J{’JJ(UEJ
'fﬁ:ﬂ fd/ /74& 27U x,,r{ﬁ A







. o
4

V¥
f )
Fis
{1
! r
Ly
i
/)
¥
K




Wbt
//).'Mf}})’f gﬁz /4’3,.';-'(?':;/ ,xf "

vt il e O A o

s

Urt g /
. A7 )r / { At / - ﬁ)/'_‘ 7 2 A A n 2~
7 e g , Z : Ik

Hn 2 A op 3~ s (Ja )]

% / » 70 5 ey 77/} /{

7 it 70 9y
[' ”?,i?;-:r/;r.:-‘z'-' _.’-"?)-/2 .ai"'r/ b1/ 2 4/

y y g
) 2 Y/ i

7
’ _» - v 4
\f;f,f IAFV P A3 A 2 T e 187 VA
! 77 : e
4 4 i AL 7 L N
f, ',"_ / ,-‘ 2 . ',,fj o 4 '
A A .. ( ¥ m FF S 7 f. +37 A ;. £ I 4 . 1;

TP } ; 4 £~ . /
AF7 27 -,/-"‘,'. ;f’l't 2 : ;."'_(‘ :‘//J_., {.l;' I e 24 ?‘{_l,-,f' {;‘__?_/

py
-"’x”’l S ,{/,} 372 4 .~'}" 7 Ay v 4

#
( .' ; é’
M' Ny e
' i /A
! ! A | W /

J’J/rs;- pts Yar vl vihasr- £ e/

lappt /..,_ A

FF /”-; . ,-. A 3~ /

-“
ol
3
i
=
o

.,
\,‘
¥

-' F,",&' ﬂ/}".’/ e ,_f'_'j';'/- /:'7 ,’_f: .!./F o o 77 /
74 /u b A 24 // g7l e (T

/'.. o




« A
)

"5*3‘% {ﬁ? / / HG A f 4/ / 77

/Z'gﬁ% /?/ wr/xi"—x Y A / 4:2/}/4/-#;?' P i /,;»/‘/’zﬂf?’ﬂ
‘ZN ﬁ / % /‘fr U 7% 5 /n;l;, A7 ié’/,,%

3“ %,{’,,}4?4{# A 52)/ /;’J?,;,;. I A ;_u A%ﬁz/é?‘d; Wé,(/,r};zf

f}-{(,"})’“"‘ ’H!)Z ' 4!” ;/éd/,‘ﬂ%é "}.(,n/p‘ d-/,*//f} P

T Iy, J///{,n 4 4 fffw",az,w ,é/(,,,,,,( %7
aFIU AV 9;/*«#.')'//43’ /{u./'m 7:”/4% #2277 47 a*//%
.00 ,{f,[ A, o 12~ ,r,? / ?W’ /j/,.,; Zrm,‘
' * /,,/44/; mf ¥ 7 //«,nd// /N AP //gﬂ = ?Jf;}?

4,7.:--»’ % a2, /,7,/







o







we



















W




f?

jf :

¥ ') ' : ¥ ! J
Hf/x/‘;‘ I jf AR g A p A A 'r‘f,-{f.'r 7.5  J oA
/ -f I- 4 %l- f; j..

_ﬁ'a;';-r':/i::: s adf K, A D37 A K 7500 catd 37 Pord
_— . : v md I:.'- 'y, S _
( o = LR A7 4 - » & A
‘f $ U7 & d I ! 1-% 7 }’1 P 4 /f y y /
¥ & [ P, 3 & -f | 7 f .".‘

s 4 / Yooy - ; Y Bt
H-”: T r A APV Y AT A f))'-' ;i,f 297 AP AF H P

B
>

=,
L8

FHId 27 pp— AA Z" e 1’" ,71'/ i AN 3" A AN A >
AV FHAX A A ;;;,fff{ % f‘"». 1wt safon 1Al ) aftt]
G Tk WA W ) R, Ly ey

”_z,..r ;”4 M -}/d A ;;:_ y 4 ; u-’ ) A:' - n 3T A A e Pl s _’),.,

I / "J"ll / f

U b2 FP AT

! %/f/;;/# f////“/l’ff,--‘ﬁr 177 ,«,';,af}

7 y / : _
/fﬁfﬁ FHw A f//? v /f # /r’ja /”j,z ¥ g2 7 A
o/ f’. - “ / : ;
/HH’} 237 Ahf I 29 N3P 2P S 3PV AYB7F g
SN 1A f‘f / . :
A A -/ 7 _,/ ;f_, vAAIA T A 2 A 230 A
74

A |
£ 77»"/‘45,", 1

W7 SR T 7
[t TH pA 2919700 11 YGAH A PN T w1 [ of L) #1227 i
' Fl A '.’ r F L] . - f’ 4 ,-- J !h(
/I/ e, {" g ,.’/7:!-\’!{' 7 3 L AW I Ac ik -3 Y S22 AT U P r’f}:_

/ R / P

f ; F ’,:’ . ; ] .'l‘
‘/?”g-l‘ ﬂ'_." r 43" A AN j_:l{ 2 3TN 7 . 2 214 - Ye ?_‘,/J 2
,-';‘ X "f — V. , L A : F | / .
{4 tj ; W o 4 ?'jaf’.‘_;»r /f‘ff/f{ 227 L 2 '/f 7 L en 21 L7 L
: ! y
A ) y/ - 4
: r v f A : .
/ cf/;/a—' WA 29T G AP A A2 77 27 2
74 7 f

S /’ A" f"{’-’? fd/fr J/C If 27 27 H77 , f#0 A
J :



Tt LL ef'{'ié.,f/,ﬂ L Well pote s t

WMo Aeolf 24 ruf2e el ek 7-1%5 6 F
if}énpf-:"&a{ bece ﬁr.’écz,é/cf "“;EE‘":/{L‘C: (iie f{:‘.";] A A W |
J _ 4
wighf  wwnn wel opwas Brale el Weeslrot
o g Howol cote i—?m'/:z@ | 1042 ;é%ir Lo
-Eb«:‘at;{fg.eig . e /,2’  alles Gut Yot tl Gerideecobler Aol
_ fmr, LlE dlees e U bé‘éu‘u,{.J&i’&Mw ﬂ@g .f-?d{'j,‘é
—
| wcm{ﬁ Herl, plece  Hee vr-a(—f/ ?g{éywz/ ttielee
(ffffm Cile tne Led /t’{i’mﬂm‘j‘/ Ty
Kott  Wedté il
i A '{é *"';:(f!-::,p*f'" i Ik e tee 5317?;:{{,,;;,-/{1‘((
/m/m twef 9 Hawuolesll u/b(n“/ e
| nt fal2 /I/:fu? teedf Frnelilee aeewf /LM#
e 1y Ol eI atiee | Maw Lok
A -,-.;wfy_fc’ el Vote UJellunestt . T il sl
& | dawu A Shwple {(Luj;'&acw L6ihte, — idd
l SV AP /34 Pl d AP, st Aick, Ge 22227 ;L{_,t}";'w

) 7 g M f{pf:-daff(:f (/- {' f.;{ /l Ak (1’ & 4 "{_ t“- as 2 (E'(“i
.-}?(L’s f.'¢ c';:-t.;, ,5:4; L C L {-f/ { l:tn.(('f_f &


































| 7 iy C. ; 0./
’I' / = | ; 4 /f - { 29 ( "]
} ,f+ (2 b T A2 TR AA i o ih o AP N A
] it % F 4 / 7 j ¥
. / A f i, / ; //
Y > - / i, i
i ) A 7 L ; 2 e #3
L T W o e e 4 /e
{ ¢
4 { A 1 £/ A

(A a1 3y F-OA)
1 7
i n o £

. (f" /7 - g v, /
. / o P 7 r A PR Y VAP : B AT
,«"1 ,J‘Df-d"}f,, - 37 rk'fr' .gf_‘é &7 f ¢ L / 7~ *

< 1/ f. N :
r.. « VAV r

i fi ] fn F  d
noy ; I /) / "

/ f &Y / e : e Hosa o ) ) 0/
d i v A S LEA x2Sy 23 5 s (4 £ 7
{n "li"} l.;/.r-' i}?-" Pl .y i E! 7 ; / ‘ o

J - / - A 7 /8 L

) : F J ; ! ot m 2 oA
A ;Lii"f: ¢ o P et / y AN B Sty AL r)) # B {

*-'H“" s L e el e “ % P

¥ J.'/"’ '”F" : - £ 7 A b e
’-.‘,r-;r 4’»-??}' // . S 771 A ) ;

ﬂ i »:, / r , 4 . . J
/4 ;,t ?, ; P ~ 48 15 .. 77 ."' 2y {‘ - .f{’ v 3 ; * A AW 7

? a/ =7/ ' S ;
| f ok o ‘,.u.-'/ iy ph > / ’?f-f LA G AP LS A A L

-—” e i3 ?7/ *’"h LN #7 // PN B W e P 'r‘l ; ,

F

/’ ; r 4 4 : =
A A 4 - - ’ P F y
A' e e = & Ak 7 > iy :
"fl' ,F"}) far / ' f o :}- e r 4 =

/ o s o y s . i fy
'J'I! /,\_ﬁ”'.- 7 }} o v 2 1 £ AL ol f :
f | sl _’f ; f_ "f b -. . § i : » ,. ; y . _/, 2 d ."/ g9
Y .:,_f_;.,y'/fuﬁ;? 4 ,} 2 >, ,

o by fferr A TN

‘ 7
e ¥ e L _ .
LF!"/W /})ﬂ?ﬁ"/,/#,ﬁ /{,ﬂ' F oo 1/ F P F v -1 & /}

7

L %2 A 5 I b - g
_/)” P T o &7 2cA (2 7
e // o S ; ' . . i
2 1 ¢, 4/
""’“ 14' 5’#’"’-/.’!‘;‘)}'-? {7

Y -‘t’,{,ﬂy/ /}L}J’/’ o

vy : A eh A asr L Er it r
Hri» Z F7 . »r/ {’J 7, B rwmr32 27 D! Afr2r? e e
If |

(L2144 3

/



{

' g

/

ﬁf‘)’/ .3?' )fﬂ.-’."’
o Py PE % A
Vo /rﬁ‘ A }M/%ifﬁ/ffzf & /?/?,M(? /'f;,» 73— }?/ »&?_ 7 A
7 ,;' ,-ﬁ'f /,f-f.;-"'- N 22 f',r /f// “ N”Jw/ﬁ/ LT3 7 ;-;r’ fqaaa_r
ok # Yt L
: Hon A #op s "A‘arfzr; Mﬁ#;?f”»‘”/zﬂ
L A AAS2 D ,’L—' :f 7 /IJ:’//);/‘-' y‘,;} oA G W,(/F’W f’;?/-"’-:'?;‘y‘?/ﬁﬂ

A f?z

A
-

/f?»ﬁ“

g0 A ; 2
£ (‘;_ A ,E'f :r’,
1z 4

¢
/;r’!r 3 A2 AL 1 //70 / 37 ,,./f 77 2 2 J x-?/ 23y AP

/'-f/ A4 -,wz*,:{ ,/ o4/ m?’//z‘ A2, FHA 27 L ,/Z /

% ?" 7B W /f{*//:’? 27 12T ;ﬂfﬁ//n&”“ /(?P?\"#’

Vo 2 /H 4 .‘f?}?; 27 w/g;r?(?ﬂ /f?/ /ur '7”} ""’"4"’”
i ' ,ﬂ' ’
rxfr;r 7.7 ;J?‘{}#H v ;g,.;;;;r/ /‘dr?w;z-" AV L/ /;;(N',c,?i,j
¢ o Yz
e sicr 2 frw,#,w o /?/H'hf |

/ 9 £ o Ly //
i ’_f _.r} 9‘ ?" /"J' H "’;’ Y 4 u'ﬂJ )."‘(‘?/ Ad 8 r )_/ ? -‘:AI r"f } F r S ? 7 n {' )/ J?"
<,

_1 4 '/P‘l 2/ { r/ A
,r"ﬂ ¥ - >
'Iﬁ.-"? 7 f{' t;’/ P, 2 /& !’- L nsar o911

‘x\\\

/ / 2

/ :f;{.j A sz;-y

/ ’/M f?;?fz’/ ,;1;'// '//xf»{, » f?{z/ i;"a* e ANL T en ¥
{ {4 /
‘j /”" "f?A’fV/ ok 237 /"’fﬁ/d-'! »-"?1'2/‘ r‘;r,,‘(/”a,— A At Y2 rd

A
j/zﬁ" W%‘//#Jﬁgﬁ# :-'1?'7 37,33 3R 577 4
');r . i
f4 ;;«W’fﬂf ,r’(/ /j//f.?' 45?/ ,:,/?4 F#7. a-/;r‘//;ar,;,,.;f
. / /-" f & F
| zV // ’p‘l?‘f/l/ rff'm,.af f‘/Vf,f;"f # :’/ri“%.}%‘lﬂ'ﬁ“

| o < /;Z?fﬁif?’ }W}f/ﬁJ{/}nf V7 o }"/;W/:fdﬂa(‘_;p—




.
A
»










|
|
|













|
_
I







q
#.4#
fa.

L
|
%)
- J v
| L)
[
!




|

Arinu%

il i A P
f‘,ﬂ_ﬂ" :r;u’ff/ JM 7 /ﬁ,%‘* /;.”?,,a 13 AN -'_,'»f'-;,-:;e-' 1 AF /Jf**’f ,'-'.frJ/f‘;;' A I

f X 2.4 A . ]
2o 39 24N 40 it rzar Ty 3 .',/il/, %

J

Y e e e s k- / G
.-‘.".-"
7 T S SR A SN S
sl 2/ ik A _'-'f.r 27V 7 rH Y 2NN AVG AT : Voo g

7 / 3 i/ #
9 . v 7 : 9
i v :f%dﬁm A «jj 7 A H 29— VAN 13 427 L 5;‘/% R A B, e S [
P a 7 R 7 g n ) |
/ 5 4 . > 1h s e A Tt LS S .j‘/f b ted st e
LA 37140 - #3725 F2n]- W (f-27 V 27 A Y 4 { :

& H. L e

”7 ?'r" 7 e O ’,f ﬂ) % -\'r,,-

/
}A?ﬂ?ﬂﬁ"d} ?/if ,;/

bl Ainfw Perrt 22101

(L #1. }fﬂ

o ,‘:-Cf/f

| g A [ S d )
:r; ¥ /( 3474 f -:-*'f-’r;;/-' ;-;r’ ¢ n A rJ{ 13-

g,

7
/

-'/_':rﬂ fﬂé“,a u_. j'}: 27 f,);
!/”'élé‘#’ J_: '?,{’f} 12" A7 AN A

(. f /7 ¥ / ’y
r;_ 27 ¥ 7 ,-;/ FAH "’j'} 7 /a— g7

¢
y 2
fru- ik fot v sils

o il e X = i 17l
T ~AFLA s »)

/‘ e S V.. . :
"’"f‘ff’./ﬂi" 2 KA Y r 27

/ v V4 o
FFT ,J / 27 7 I_f"' AT A
/ it /)

'?ua:, .:;;.,ro-’ Lsa 188 2a ]tz

".}'I(’J? 7 {4 (‘r-‘ A9 ¥ _(r'a‘

4 F
e bl an dffs a1 w14 4
{ J 4 - A .'r
/ y f
F o o S o oy 3 /A i
' / oot o4 !
- f p / /
f ;u,«)/ £ 37 gy a7 Lol 4 4






Vanillin-Zucker

Vanillearoma kunstlich

Der Inhalt reicht aus fiir einen Kuchen von
500 g Mehl, eine SuBspeise von ¥ |, eine
Milchsuppe oder ein Getrank von 11 Milch.

Streuselkuchen mit Obst(siehe Bild): 100g
Butter (Maggarine), 100 g Zucker, 1 Pa.
Dr.. Oetker Vanillin-Zucker, 2 Eier, Salz,
4 Tr. Dr. Oetker Backal Zitrone, 150 g Mehl,
50 g Dr. Oetker Gustin, 2 gestr. Teel. Backin
und etwa 4 EBI. Milch der Reihenfolge nach
zu einem Ruhrteig verurbeiten und ihn in
eine gefettete Springform geben. Darauf
500 g Obst (gut abgetropft) geben und mit
1 Pa. Dr. Oetker Vanillin-Zucker bestreuen.
150 g Mehl, 75 g Zucker, 1 Pa. Dr. Oetker

Vanillin-Zucker und 75 g Butter zu Streuseln 1
verarbeiten, auf das Obst geben und den
Teig etwa 50 Minuter? bei guter Mittelhitze

backen.
DR. AUGUST OETK‘ER - 48 BIELEFELD

Lok AN, % wta a
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DIE BAUERIN

Grundrezept Wasserbiskuillorle

Wasserbiskuit kann verwendet werden wie echter Biskuit. Er ist
billiger als dieser.

Zutaten: 6 Eier getrennt, 6 EB18ffel heifies Wasser, 300 g Zucdker,
abgeriebene Zitronenschale oder Vanillezucker, 300 g Mehl (davon
nach Belieben bis zur Hilfte Stirkemehl), 1 Teeloffel Backpulver. —
Eigelb und Wasser mit dem Schneebesen schaumig schlagen. Den
Zucker nach und nach darunterschlagen (2 EBloffel Zucker zuriick-
lassen), Geschmackszutaten zugeben und schaumig rithren, bis die
Masse cremeartig und der Zucker restlos vergangen ist. Eiweill zu
sehr steifem Schnee schlagen, die zuriickgelassenen 2 EBléffel Zucker
darunterschlagen und iiber die Schaummasse geben. Das mit Back-
pulver vermischte Mehl iiber den Eischnee sieben, alles leicht und
rasch miteinander vermengen (nicht verrithren). Sofort backen. Der
Boden einer Springform wird mit gefettetem Pergamentpapier aus-
gelegt (Rand der Form nicht fetten), die Biskuitmasse eingefiillt und
etwa 35 bis 45 Minuten bel méBiger Hitze (175 bis 200 Grad Celsius)
gebacken.

Grundrezepl gemischle Bullercreme

Zutaten: 2 Eigelb, 95 g Zucker, 80 g Stirkemehl, */+ Liter Milch,
1 EBl6ffel Vanillezucker, 200 bis 250 g Butter, 100 g Puderzucker, be-
liebige Geschmackszutaten. — Eigelb mit Zucker, Stirkemehl und
etwas kalter Milch glattrithren. Die restliche Milch dazugeben, unter
stindigem Rilhren mit dem Schneebesen am Feuer abschlagen, bis
die Masse einmal aufpufft. Den Flammeri vom Feuer nehmen, Va-
nillezucker zugeben, unter mehrmaligem Umrithren erkalten lassen.
Die Butter -schaumig rithren, gesiebten Puderzucker und beliebige
Geschmackszutaten darunterarbeiten. Den erkalteten Flammeri lif-
felweise unter die schaumiggeriihrte Butter schlagen. Diese Menge
ist ausreichend fiir eine groBe Torte; fiir eine kleine Torte kann
man die Zutaten entsprechend verringern. <

Lebensmittel zugedecke aufbewahren

In der bevorstehenden warmien Jahreszeit ist die Fliegenplage
auf dem Dorf besonders groB. Fliegen sind aber die Triger vie-
ler Krankheiten. Man sollte daher besonders darauf achten, alle
Lebensmittel ,fliegensicher” aufzubewahren. Wer keinen Kiihl-
sthrank hat, tut sich hier immer etwas schwerer. Eine schiifzende
Glocke ist nicht nur eine gute Hilfe um Brot und Semmeln
frischzuhalten, in ihr kann man auch Butter, Kise oder Gebidk,
auch belegte Brote fiir die Kinder, wenn sie von der Schule kémmen,
vor Ungeziefer geschiitzt unterbringen. Die Glocke ist aus Kunst-
stoff, geschmadk- und geruchfrei, hat eine glasklare Haube und einen
Boden, der in verschiedenen Farben gewdhit werden kann (rot,
gelb, blau oder elfenbein). — Zu beziehen durch: Elsbeth Tillmanns,
415 Krefeld, Ostwall 210. Preis 6,95 DM ~ks-

FUR DIE BLUMENFREUNDIN:
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GieBwasser im Ubertopf

Bei Zimmerpflanzen, die in Ubertopfen stehen; werden manchmal
dadurch Schiiden hervorgerufen, dafl iiberschiissiges Wasser oft bis
zu einem Drittel oder gar bis zur Hilfte im Ubertopf stehen
bleibt. Und das oft wochenlang! DaB dies den Wurzeln schadet, ist
selbstverstindlich. Wenn Sie die stindige Konirolle vermeiden
wollen, fiillen Sie in den Ubertopf eine Schicht feinen Kies, auf dem
der Tontopf cinen erhihten Standplatz erhilt. -B.P=

Wenn sich Tulpen nicht kriimmen sollen
Tulpen, die bald iiberall wieder den Frithling kiinden, bekommen
manchmal in Vasen krumme Stengel. Wer es nicht mag, dafl sie sich
in der Blumenvase biegen und kriimmen, der stelle sie in ein kup-
fernes Gefill oder fiir kurze Zeit unter eine Lampe, wo sie sich
er aufrichten.
Tégliches Anschneiden der Stiele und ein kithles Plitzchen wih-

r*nd der Nacht halten, Tulpen linger frisch. -B.P.-
1

0




DIE BXUERIN

Das Backfett schiiumt iiber

Seit kurzem schiumt mir das Backfett immer
fiber, wenn Ich zum dritten- oder vierienmal
Spiitzchen ofer Hefetelg zum Backen nachfiille.
Ob das wohl von der Schweinefiitterung kommi?

Das Ausbackfett muB besonders griindlich
ausgelassen sein, damit es vollkommen rein
ist. Wenn also Thr Fett so sehr {iberschiiumt,
kann es sein, dafi es zuwenig lange ausge-
kocht wurde. Das Fett muB ganz klar sein,
bevor es abgeffillt wird und die Riickstinde
miissen entweder als dicke Kruste oben
schwimmen oder am Boden liegen. Die
Schweinefiitterung diirfte auf das Verhalten
des Fettes bei der Verwendung als Badkfeit
nicht von EinfluB sein. Nehmen Sie zur Ab-
wechslung doch einmal die Hilfte Schweine-
fett und die Hilfte reines Pflanzenfett. Die
Verdaulichkeit des Schmalzgebécks wird da-
durch wverbessert und das Schiumen diirfte
auch vorbel seln. Margarete Hofer

Rohholz reinigt man mil Seife

Mein Mann hat fiir unseren Buben ein Bink-
chen aus massivem Rohholz gezimmert., Unser
Kleiner hat recht viel Freude daran und steigt
fest daraufl herom. Nur — wie bekomme ich die
Bank sauber? Fiir einen Hinwels, wie man
Schneidbreiter und Kochliffel ans Rohholz rei-
nigt, wire ich ebenfalls sehr dankbar.

Der Schaden ist schnell behoben, liebe
Frau W.. ., Rohholz 1i8t sich niimlich verhiilt-
nismiBig leicht pflegen. Scheuern Sie es vor-
erst mit Seifenbriithe der Faser nach. Dann
gut nachspiilen und an der Luft trocknen.
Stark sodahaltige Putzmittel machen das
Holz grau. Praktischer ist auf die Dauer
aber, wenn Sie das Bankchen hiibsch strei-
chen. — Bei Obst- und Gemiisefiecken, die
eventuell auf Schneidbrettern zurilickgeblie-
ben sind, macht man das Holz naB, gibt es in
einen geschlossenen Behilter (Topf) und
ziindet einen Schwefelfaden an. Schwefel
bleicht das Holz. — Auf Fettflecken trigt man
einen Brei aus Bolus (gibt's in der Drogerie
z1 kaufen) und Wasser auf und 136¢ diesen
{iber Nacht einziehen; am niichsten Tag
wiischt man ihn alsdann wieder ab.

Helene Klaus

Blumenkisten brauchen Abzugslicher

An unserem neuen Haus michie ich dieses
Jahr gern Blumen in Kisten ziehen, Damit die
Hausfarbe nun nicht darunter leidet, hiitte ich
gern Kisichen, die vollkommen wasserdicht sind.
Welche kinnen Sie mir empfehlen?

Zu wasserdichfen Balkonkisten raten wir
Ihnen auf gar keinen Fall. Mit ihnen wiir-
den Sie den Blumen gar keinen Dienst tun.
Das iiberschiissige Regen- oder GieBwasser
muB niamlich durch Abzugslicher am Boden,
die man vor dem Einfiilllen der Erde mit
Topfscherben abdeckt, ablaufen kinnen. Da-
mit Thr Haus aber dennoch nicht ver-

schmulzt, kiénnen Sie den Ausmalen der
Kisten entsprechende Untersitze aus ver-
zinktem Blech besorgen, in die dann die Ki-
sten eingesetzt werden. Falls Sie auch auf
dem Balkon Blumenkiisten anbringen wol-
len, hingen Sie diese an der Balkon-Innen-
seite auf. So verhindern Sie auch ein Ver-
schmutzen des Wandputzes. — Neben Ki-
sten aus Holz oder Ton werden solche aus
Eternit immer beliebter. Gleich aus welchem
Material Sie Thre Blumenkéisten auch wih-
len, Bodenldcher fiir den Wasserabzug soll-
ten auf alle Fiille vorhanden sein.

HeinrichBihles

Spargelkohl aus dem eigenen Garlen

Im Winter habe ich mehrfach den Spargelkohl
{Brokkoli) als Tiefkiihlgemiise gekauft. Kann
man den auch im cigenen Garten bauen? Welche

- Sorten passen fiir unser Klima?

Spargelkohl stammt aus Italien, kann aber
auch bei uns angebaut werden. Fiir die Frith-
kultur sollte die Aussaat im Mirz/April in
Saatkistchen oder direkt ins Mistbeet erfol-
gen. Die Samenfirmen empfehlen zur Frih-
kultur die Sorte ,Eskimo® und zur Spétaus-
saat ,Atlantik” beziehungsweise fiir Friih-
und Spitkultur die Sorte ,Coastal®. Nach
Erscheinen der ersten Laubbléttchen werden
die Simlinge im Frihbeetkasten oder in mit
Folie geschiitzten Freilandbeeten pikiert.
Mitte Mai sind die Jungpflanzen fertig zum
Aussetzen ins Freiland. Ahnlich wie Blumen-
kohl liebt Brokkoli im Herbst mit Stallmist
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die Torten- und Gebadckspritze

fiir jede Hausfrau

Gebrauchsanweisung

Mit der ,Torge” Garnierspritze ist es jeder Hausfrau méglich,
Torten und Gebdck selbst herzustellen.

Die Handhabung ist sehr einfach.

Am unteren Ende schraubt man die gewiinschte Garniertille

oder Krapfenspritze auf, zieht den Kolben mit Deckel ganz

heraus und fillt den Behdlter mit dem Teeléffel. Dann setzt

man den zuriickgezogenen Kolben .auf die Masse und stijlpt
den Deckel auf'den Behdlter.

Nun kann man mit dem Garnieren beginnen.

Mittel- und Zeigefinger steckt man durch die beiden Usen
am Behdlter und drickt mit dem Daumen auf dem Knopf
die Spritzmasse nach Bedarf hinaus.

Der Erfolg ist verbliffend!




Rezepte

Verzieren einer Torte

Man kann die Torte je nach Wunsch verzieren., Nachdem man den gefiillten
Tortenboden mit Creme oder GuB {iberzogen hat, beginnt myn diesen zu ver-
zieren., Zuerst verziert man den Rand mit einer Wellen-, Zickzack- oder Spiral-
linie, alsdann von dem AulBlenrand zur Mitte auch in der gewiinschten Verzie-
rung. Bei Sternchen hilt man die Spritze steil, driickt leicht darauf und zieht
dann die Spritze ab,

Hat man die Torte mit Buttercreme i{iberzogen, so kann man die AulBenseite mit
Triiffel, Mandelsplittern oder gertsteten Haferflocken bestreuen.

Die gleichen Verzierungen benufzt man bei Obsttorten mit Schlagsahne oder
auch bei Kleingebick.

Bisquitboden fiir Torien /

Einen vorziiglichen und lockeren Boden erhédlt man durch eine Bisquitmasse.
Zutaten: 8 Eier, 125 gr Zucker, 125 gr Weizenmehl.

Die ganzen Eier und der Zucker werden in einer Schiissel oder Schneekessel mit
elnem Schneebesen schaumig geschlagen und dann auf schwachem Feuer ge-
siellt und weiter geschlagen bis die Masse eine Warme von 35 bis 40° erreicht;
alsdann vom Feuer nehmen und dann weiterhin schlagen bis die Masse creme-
artig ist.

Nun rithrt man das durchgesiebte Mehl vorsichtig unter die Masse. Die Masse
wird nun in eine Springform, dic gut ausgefettet und miit Mehl ausgesidubt ist,
gefiillt. Die Masse wird nun bei mittlerer Hitze etwa 30 bis 40 Minuten ge-
backen. Ist der Boden fertig, so nimmt man den Boden aus der Springform
und 148t ihn langsam abkiihlen. -

Buiiercreme
Zutaten: 1 Pickchen Puddingpulver, 100 gr Zucker, % Ltr. Milch, 200 gr Butter
oder Margarine

Puddingpulver und Zucker werden mit einem kleinen Teil der Milch ange-
riihrt, die {ibrige Milch bringt man zum Kochen, gibt das angeriihrte Pudding-
pulver hinzu und 148t noch einige Male aufkochen. Damit sich keine Haut
3 bildet, wird der Pudding wihrend des Erkaltens hdufig umgeriihrt. Man riihrt
das Fett in einer Schiissel schaumig und gibt den erkalteten Pudding eBloffel«
weise darunter. (Darauf achten, daB weder Fett noch Pudding zu kalt werden,
da dann die sogenannte Gerinnung eintritt.)

Eberswalder Spritzkuchen

Teigzutaten: */s Lir. Wasser, 100 gr Butter oder Margarine, 200 gr Weizenmehl,
25 gr Zucker, 1 Vanille-Zucker, 4 Eier, 1 schwach gehdufter Tee-

l6ffel Backpulver.
GuB: 200 gr Puderzucker sieben, etwas Zitronenaroma, 3 EBl6ffel heilles
Wasser

i




R el

Zubereitung: Wasser, Fett und Zucker bringt man zum Kochen, nimmt es vom
Feuer, schiittet unter stindigem Riihren das Mehl hinzu und riihrt die Masse
solange auf dem Feuer bis sie sich als dicker KloS8 vom Topf l6st, nimmt die
Masse vom Feuer und riihrt die Eier einzeln darunter bis die Masse glinzend
wird und gibt das Backpulver hinzu. Sodann ist die Masse zum Spritzen fertig.
Man fiillt die Masse in die Spritze und spritzt auf ein in heiBes Fett getauchtes
Pergamentpapier Krinze, die man in das Backfett gleiten und wvon beiden
Seiten goldbraun backen liB3t.

Zum Backen eignet sich Oel, Schweineschmalz oder Kokosfett.

Sind die Spritzkuchen fertig gebacken, bestreicht man sie von einer Seite mit
dem angerithrten ZuckerguB.

.

Eclairs oder Liebesknochen

Teigzutaten: 1/ Ltr. Wasser, 50 gr Butter, Margarine oder Schweineschmalz,
150 gr Weizenmehl, 4-6 Eier, 1 gestrichenen Teeldffel Backpulver

Die Teigzubereitung ist die gleiche wie bei dem Eberswalder Spritzkuchen.

Nur £fiillt man den Teig in die Spritze und spritzt auf ein fettes, mit Mehl aus-

gestdubtes Blech 2 Streifen nebeneinander und setzt den dritten obenauf. Diese

backt man bel stdrkerer Hitze etwa 25 Minuten ab.

Dann werden die Eclairs halbiert, mit der gewliinschten Creme gefiillt, obenauf

bestreicht man dieselben mit einem Zucker- oder Schokoladengul3

Windbeutel
Die gleichen Zutaten wie bei Eclairs und auch Zubereitung. Statt ZuckerguB
gireut man Puderzucker darauf und fiillt mit Schlagsahne.

EiweiBbaiser

Zutaten: 4 Eiweil, 200 gr feiner Zucker, 1 Vanille-Zucker

Das Eiweill wird zu steifem Schnee geschlagen. Er muB sehr fest sein. Man
schlidgt dann den Zucker und Vanille-Zucker l6ffelweise darunter. Jetzt zieht
man die Baisermasse in die Spritze und spritzt dann in den gewiinschten For-
men auf ein fettes, mit Mehl bestdubtes Backblech. Man backt nun bei
schwacher Hitze 45 bis 90 Minuten. Das Gebidck darf nur schwach aufgehen
und schwach gelb firben.

Kokosmakronen ,

Zutaten: 2 EiweiB, 100 gr Zucker, 100 gr Kokosraspel

EiweiB wird zu steifem Schnee geschlagen und dann der Zucker léffelweise
darunter geschlagen. Nun riihrt man die Kokosraspel unter diese Masse. Da
die Masse sich schlecht spritzen 14Bt, so setzt man mit einem Teeléffel kleine
Hiufchen auf ein gefettetes Kuchenblech. Nun backt man sie bei leichter Hitze
etwa 20 Minuten ab.




Kleines Spritzgebick

Zutaten: 250 gr Butter oder Margarine. 250 gr Zucker, 1 Vanille-Zucker, 2 Eier.
500 gr Weizenmehl, 1 gestrichenen Teeldffel Backpulver

Das Fett rithrt man schaumig, gibt nach und nach Zucker, Vanillé-Zucker, Eier
und Salz hinzu. Dann wird das mit Backpulver gemischte Mehl léffelweise
darunter geriihrit. Nun fiillf man den Teig in die Spritze und spritzt die Masse
in jeder gewiinschten Form zu Krinzen, kurzen Wellen, F-Formen usw.
Dieses Gebick kann man mit Zuckergul oder Schokoladengull ganz oder teil-
weise iiberziehen.

Schokoladensterne

Zutaten: 125 gr Palmin, 175 gr Puderzucker, 50 gr Kakao, 1 Flischchen Rum-
aroma g

Palmin 148t man auf kleiner Flamme zergehen und Aroma hinzugeben. Den

gesiebten Puderzucker zusammen mit dem Kakao vermischen und mit dem

fliissigen Palmin vermengen, die Masse in die Spritze geben und auf gefettetes

Pergamentpapier Sterne spritzen. Diese stellt man nun kalt, damit die ge-

spritzte Masse erkaltet.

Berliner Ballen

Bel Berliner Ballen wird die Spritze mit Marmelade gefiillt und die lange
Tiille (Krapfenspritze) aufgeschraubt. Nun driickt man die lange Tille in den
fertig gebackemen Ballen biedn dip Mitte und driickt ein wenig auf den Kol-
ben, wobei der Ballen mit der Marmelade gefiillt wird. '

Loffelbisquits
Zutaten: 2 Eier, 50 gr Zucker, 1 Vanille-Zucker, 50 gr Welzenmehi, 25 gr Gustin,
1 gestrichenen Teeldffel Backpulver :

Das Eigelb schligt man schaumig, gibt 24 des Zuckers und Vanille-Zuckers
hinzu und schligt die Masse sodann bis sie cremeartig ist. Das EiweiB wird
zu Schnee geschlagen und der Rest des Zuckers dazugegeben. Nun zieht man
Eischnee, Mehl, Gustin und Backpulver vorsichtig unter die Eigelbmasse und
spritzt in Formen von Ldffelbisquits auf ein gefettetes, mit Mehl bestdubtes
Backblech und backt sie bei Mittelhitze etwa 15 Minuten ab.

Ich wiinsche allen Hausfrauen, die die ,Torge“-Garnierspritze gebrauchen, ein
gutes Gelingen.

Nachdruck verboten . | —~3
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Ellerie, der als Salat
den soll, wird am besten einige
laden in kaltes Wasser gelegt, dem
1e Messerspitze kohlensaures Na-
on beigefiigt ist.
X

Spatzleteig wird besonders locker,
wenn er nach dem Schlagen eine
Weile stehen bleibt und unmittelbac
vor der Verwendung nochmals ge-
schlagen wird.

*

Fleisch 1dBt sich schneller spicken,
wenn die Finger vorher in Salz ge-
taucht worden sind.

s

'Obstsaft, der durch langes Stehen
gesduert ist, wird wieder schmack-
haft, wenn er mit etwas Zucker und
einer Messerspitze Natron nochmels
aufgekocht wird. @ b

* .

Angebrannte Topfe lassen sich leicit
reinigen, wenn man etwas Holzasche
in den mit Wasser gefiillten Topf gibt
und erhitzt. Dann 1aBt man den Top!
24 Stunden stehen; der Schmutz 1dst
sich von selbst.

Fleckige Emaillegefdfe werden am
besten mit einem Brei aus Kochsalz
und Essig geputzt,

*

Griinspan an Kupfergeschirr 1aBt sich
mit verdiinntem Salmiakgeist ent-
fernen. X

Rander an Gldsern und Blumen-
rasen lassen sich mit einem Brei aus
Balz und Essig beseitigen.

*

Ein mit Salmiakwasser bearbeiteter
Kamm ist stabiler.
*

Fingerndgel, die abgebrochen sind,
wachsen schneller nach, wenn man oft
in warmem, seifigem Wasser han-
tiert, %

Teerflecke an den Héanden lassen
sich mit Butter oder Margarine leicht
entfernen. *

Kinderplippchen, Blumenspritzen und
andere Gummigegenstinde werden
nicht briichig, sondern bleiben ela-
stisch, wenn sie gelegentlich mit Gly-

o abaee riohen werden.
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Vanillin Zucker

(naturidentischer Aromastoff) fur einen Kuchen von 500 g
Mehl, eine SiiBspeise von 0,5 | oder ein Getrank von 11 Milch.

Rezept Nr. 31 Apfelkuchen, einmal anders

125 g Margarine, 125 g Zucker, 1 Pa. Vanillin-Zucker, 3 Eier, Salz,
4 Tr. Backol Zitrone, 200 g Weizenmehl, 2 gestr. Teel. Backpuiver
Backin. Rilhrteig bereiten. 2/3 des Teiges in Springform (2 28 cm,
Boden gefettet) fullen, mit 750 g Apfelscheiben (vorbereitet
gewogen) kranzformig belegen. Unter restlichen Teig 3 EBI. Milch
ruhren, gleichmaBig uber Apfel verteilen, mit 50 g Butterflockchen
belegen, mit Zucker und Zimt bestreuen.

Strom: 175-200 (vorgeheizt).
Gas: 3-4 (nicht vorgeheizt).

Backzeit: 40 -50 Minuten.
" ||| Dr. August Oetker
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Feine.Butterbrezeln: 250 g Zucker,

i 500 g Mehl, 125 g geriebene Mandeln, 300 g |

§ Butter, Vanillezucker, ein Ei, einen Kaffeeloffel

| Arrak zu einem Teig verarbeiten. Mit der |
Strauberspritze Krdnzchen aufs Blech spr1tzen .

und hell backen. v e @irl

I Makronen aus Nissen: 100 g gerie-
| bene Niisse, 100 g Zucker, ein Eiwei mischen,
| nuBgroBe Haufchen auf ein gefettetes Blech set-
i zen und sehr hell backen.

i ...Haferflocken: 250 g Haferflocken,

i 200 g Butter, 125 g Mehl, ein Pdackchen Back- |
| pulver, ein Ei, ein P&ckchen Vanillezucker, 200 §
| g Zucker zu einem Teig vermengen, kleine |
¢ Haufchen auf einem gefetteten Blech bei maéaBi- |
! ger Hitze 20 Minuten backen.

§ ...und GrieB: 500 g Grie}, 125 g Butter,
§ 2 Eier, 2 EBloffel Milch, etwas Rum, 1 Teeloffel
§ Backpulver, 250 g Zucker, etwas Mehl zu einem
i Teig ,verarbeiten, kleine Hdufchen auf einem i‘
L gefetteten Blech nur hell backen,




i U

und Komponist in das Herz weihnachtsglaubi
ger und weihnachtsfroher Menschen getroffen
hatten. :

Heute erklingt die ,Stille Nacht* am Weih-
§ nachtsabend in allen fiinf Erdteilen, es ist das
am weitesten verbreitete Lied, das jemals ge-
dichtet und komponiert wurde. Man erzdahlt,
i daB es in den — Maitagen 1945, als die Be-
endigung des Krieges bekannt wurde, in den
StraBen New Yorks von der ergriffenen Menge
spontan angestimmt worden sei. ,Stille Nacht®
heilige Nacht!® Wir stehen in Ehrfurcht vor
dem Grabe des Dichters in der kleinen Kapelle
im verschneiten Oberndorf: er hat die Sehn-
sucht aller Menschen nach Frieden in Worte ge-

kleidet,

Kleine Geheimnisse

Ptefferniisse und Zimtsterne
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ZUTATEN: 200 g Mehl, 125 g ger.
NuBkerne, 125 g Zucker, 125 g
Fett, 2 Eigelb, 75 g Kaba, abge-
ricbene Schale vonm 1 “Orange,
1 EL Rum. ZUCKERGUSS: 200 g
gesiebten Puderzucker, 3 EL
Orangensaft.

ZUBEREITUNG: Alle Zutaten zu
einem Murbeteig verkneten. Den
Teig kaltstellen, dann ausrollen
und kleine Pliatzchen ausstechen.
Bei ca. 200 Grad die Platzchen
gar backen, erkalten lassen und
mit Puderzuckerguf bestreichen.
Die Oberflichen mit Streuzucker,
Liebesperlen garnieren.

ZUTATEN: 6 Eigelb, 6 EL. Wasser, 200 g
Zucker, geriebene Schale von einer Orange,
6 EiweiB, 120 g Mehl, 150 g Starkemehl,
1 TL Backpulver, 80 g Kaba, 2 EL Kirsch-
wasser. SAHNEFULLUNG: 1 Liter Schlag-
sahne, 2 EL Zucker, 5 EL Kaba (nur in
'> Liter geschlagene Sahne Kaba einriihren).
ZUBEREITUNG: Eigelb mit heiBem Was-
ser schaumig rithren. Zucker und Orangen-
schale zufugen und cremig schlagen. Die
Creme aul 2 Schiisseln verteilen und jeweils
‘zur Hilfte das steifgeschlagene EiweiBl dar-

aufsetzen, Mehl, Starkemehl und Backpul-
ver vermischen und gleichfalls auf beide
Schiisseln verteilen. Kaba nur in eine
Schiissel streuen. Mit einem Schneebesen
das Mehlgemisch unterheben und den Teig
in 2 gefettete und mit Pergamentpapier aus-
gelegte Springformen fiilllen und im vorge-
heizten Herd (ca. 200 Grad) etwa 30 Minu-
ten backen. Die erkalteten Boden einmal
durchschneiden, mit Kirschwasser beirau-
feln und abwechselnd mit weiBer und Kaba-
Schlagsahne zu einer Torte zusammenset-
zen. Mit Herzen garnieren.

12 Stiick, 1 Stuck 425 kcal
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doruntermangen. Zusammengenrbieiteten Teig 1 cm dick
ousgewellt auf dem mit edugn +KOCHLE™Oblaten he-
legten Blach in mittelheifliem Ofen backen. Moch warm in
klgine Lebkuchen schneiden und glasieren.

€ VERSCHIEDENES WEIHNACHTSGEBRCK

m Farin-Platzchen: ,Gut und billig!” 3 Eier, 230 g Honig,
250 g Farinzucker hall, lﬂ:rcg Grieflzucker, 1125—1250 g
Mahl, 3 Masserspitzen Paltasche, abgeriebane Orangen-
uwnd Zitronenschale, Orangensoft, Zimf, Piment, Pfeffer,
Kardaemom, nach Geschmack, — Alle Zutaten zu sehr
fainem Teig verorbeiten, mit Blechformen ausstechen, auf
JKOCHLE-Oblaten ‘setzen, Ther Mocht siehen lassen,
andern Tags broun backen, — Will man sie gleich backen,
nimmt man statt Pottasche Matren oder Backpulver.

() Honig-Leckerli: 500 g Hanig, 250 g Zucker, 10 g Zimt,
3g ﬁelken, Y Muskotnufi, g &Pimam. 5 g Kerdomom,
faingeschnittena Zitronenschale, 30 g gehackte Mandeln,
25 g Omnigem und Zitronat, 10 g ouigeléste Pottasche,
@ Mehl. — Honig mit Zucker aufkochen, Zutaten bai-
eben, den Teig einige Stunden ruhen lassen, in Holz-
armen drdicken, auf JKOCHLE”-Oblaten legen, am néch-
stan Margen in guter Mittelhitze backen. Trocken und kishl
aufbewahrt, hallen sie sich sin Johr schmackhaft.

@ Meandelbogen: 21&]3 geriebene, geschalle Mandeln,
150 g Zucker, 50 g Mehl, abgerisbene Zitronenschale,
5 g Zimt, 3 Eiweifl, — Eiweil zu festem Schnee schlagen,
geriebene Mandeln, Gewlirze, zuletzt Mehl beigeben,
Maozze messerrlickendick auf  KOCHLE"-Oblaten streichan.
Uber Bogenbleche legen, langsam backen, Die Masse mufl
sahe fest sain.

@ MNull-Haufechen: 175 g fein gewiegle Mullkerns, 3 Ei-
weif}, 185 g Zucker, 5 g Zimb. — Eiweill wird zu sieifam
Sehnee geschlagen, Zucker, Zim! und Misse leicht unfer
den Schnee gemaengt, kleine Haufchen auf  KOCHLE".Ob-
laten setzen und ber mafiger Hitze backen.
@. Plefferniisse: Mosse wis Mr. B, ober mit 15 g Zimt,
5.g Melken, etwos Kardomom, 1 Messerspitze weiflen
Pfeffer, Zitronensoft. — Taig ol ren, 2 om stark aus-
rollen, kleine runde Platzchen ausstechan, ouf KOCHLE"-
Chlaten legen, vor dem Backen irocknen, hellbraun backen.

e

@ Pomara n-:w}dp;g 3;5 a Iuc;;r. ?}Eti:"' iy ;gu.
nensﬁ, ! 1,75 g Zitronat, ngeat, 750 g
Mehl, 1e pm Zutmten /e Smndg rihren, auf dem

Mudelbrett obarbeiten zu leichtem Teig. Klaine, Wedken-

ahnliche Formen ausstechen, mit Orangeatschniften be-

E;ug;r: auf KOCHLE"-Oblaten legen, bei méfiger Hitze
.

@ Schokolade-Busserl: 5—& Eiweifl, 375 g Zucker, 50—&0 g
Kokoo, — Eiweifi zu sehr steifem Schnee schlogen,
Kakao mit etwos Zucker und wenig Wasser aufl8se
darunter rihren, kleine Haufchan spitz. auf KOCHLE®-
Oblaten dressieren, trocknen, ganz langsom backen.

m Zimtstorne: 4 Eiweill, 250 ?{ Zucker, 250 g Mondein,
Zitronenschate, 15 Kaffeeldffel Zimt. [Falls dat Eiweifl
aus besonders grofien Eiern stommi, empfiehli sich noch
die Zugabe von 1—2 Teelsffeln Kuﬁufﬁ{:fﬁlkt.? = Man-
deln ungeschélt mahlen, Erweifl zu Schnee schlogen, Zuk-
ker zugeban, kurz mitrOhren. Von dieser Mosse etwas
zym Gufl zurickbehalten. Zur Gbrigen Masse den Zimt usw.
aben, olies gut vermengen, Teig 3 em dick auswalken,
?‘I‘CI’I‘II au an, ouf ,PKﬁCHlf"-Oblmon setzen, mit dem
Gul bestrgichen und bei maBiger Hitze bocken.
@ Mandel- oder NuBlaibchen: 250 g Tucker, 250 e-
riebena Mandeln oder Misse, 2 Eisr.—Eier und ZE:Eqr
schaumigy rilhren, Mondeln oder Misse daruntermengen,
auf KOCHLE"-Oblaten setzen und bocken.
@ Schokolade-Schaiften: 250 g Polmin, 250 Zucker,
250 g Koch- oder Blockschokolade, 4 Eier, Vs Packchen
Vanillezucker, viereckige ,KOCHLE*-Oblaten Nr. 108,
Palmin mit Schokolade zergehen, aber nicht heifl werden
lossen. Maoch dem AbkOhlen mit Zucker und Vanillezucker
schaumig rithren. Eier unter Ribren beigeben. Lagenweize
méglichst gleichméBig die ,KOCHLE"-Oblaten bestreichen,
alle avfeinondersetzan, dos ganze 2—3 Toge kalt stehen
laszen, dann mit Lineal und schafem Messer in kleine,
saubere Routen schneiden,

Dberreichtdurch: W.u.H.KOCHLE K.G.
OBLATENFABRIK
- b GUNIBURG/BAYERMN
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Weihnachts-und Teegebéck

MIT KOCHLE“BACKOBLATEN

Liebe Housfroul Sicher ist ouch fir Sie daos
Backen nicht olltaglich, sondern etwas Beson-
deres. Und wie freven Sie sich, wenn die ganze
Familie, oder gar ein Gost; mit Hochgenuf wnd
voll des Lobes an Ihrem salbstgemachten Ge-
bfick knabbert,

Zugegeben, a5 ist allerhond Arbeit domit ver-
bunden und dis grofie Sorge um das Galingen.
Doch hoben Sie nitzliche Helfer zur Seite,
Zetzen Sie |hr Geback auf  Kichle”-Oblaten!
Sie erlaichtern sich domit die Arbeit und ver-
meiden viel Mihe und Arger:

Sim sparen das Einfetten der Blache: So bawahrt
dos Gebick seinen reinen Geschmack und kann
niemals einen ronzigan Beigeschmock bekom.
men, Farner dienan dia Oblaten als lsolerung
und verhiten das lastige Anbrennen. Bocken
Sia ruhig ouch einmal eine gréfiere Mange,
denn die Obloten schitzen dos Gebéick vor
dem Austrocknen und erholten es ungloublich
lange frizch. Dariber hinous werden Sie stets
thre Freude haben am oppetiflichen Aussehen
Ihres ,Selbstgebackenen”.

Und nun noch einen Raot: Holen Sie diese Re-
zepte &fter harvor, Eine Dose selbstgemachtes
Gebiick bedeute! jedarzeit eiwos Festshmmung,
ein wenig Medizin fir zuviel Alliog.

=l

20 Rezepte

A MAKRONEMN
Mandel- und HaselnuB-Makronen: 140 g
Mandeln, 140 g Zucker, 2 Eiweif), Zitronen-
schals. — Mundgin brihen, abziehen, fein
stofien oder durch die Maschine treiben, mit
Zucker vermischen. Yan 2 Eiweill sahr fesien
Schnee schlagen, darunter mischen. Die Masse
mufl so fest gehalten werden, dall sie in kleinan
Haufchen auf  KOCHLE"-Oblaten gesetzt nicht
aussinanderléuft; in mittlerer Hitze hellbroun
baodken,
Bei Haselnufi-Makronen sind sttt Mandeln
Haselnlisse zu nehmen,
a Kokos -Makronen: 250 g Kekesraspel, 200 g
Zucker, 2 Eier, Saft siner Vs Zitrane, — Eiar
und Zucker schaumig rihren, die Obrigen Zu-
taten beigeben, ouf KUCHLE"-Obloten setzen
und bei mittlerer Hitze backen.
Haferflocken-Makronan: 350 g Haferfiok-
ken, 250 g Zucker, 3 Eier, 40 g Butter, stwas
Milch, 1 Backpulver, 5 Tropfen Mandelessenz
oder Zitronensaft. — deerﬂpudeen, Zucker, Eier,
Butter, Milch, Bockpulver, Mandelessenz var-
arbeitel man zu einem Teig gul durch. Man
satzt kleine Hiufchen ouf .%L?CHLE"-OthIen
und backt bai mafiger Hitze goldbraun.
o Schokolade-Mokronen: 250 g Zucker, 4 Ei
weif}, 70 g Schokolade, 250 g ungeschalte,
erisbene Mandeln, Saft einer V2 Zitrons. —
lle Zutoten gut vermischen, auf  KOCHLE"-
Obloten setzen und kithl backen.
B LEBKUCHEMN
Bosler Lebkuchan: 500 E Hona oder Kunst-
honig, 250 g Zucker, 1 150 g geschnit-
tene Maondein cder Misse, 75 g Zitronol oder
Crangeat, 10 g Zimt, 5 g Nelken, 5 g Korda-
mom, | Zitrone, Kirschwosser, 10 g aufgelbste
Pottasche, 10 g Hirschhornsalz, 2 Eier, 750
Mehl, —Honig und Zucker mitetwas Wasser auf-

E

kochen, abkihlen lassen, alle Zutaten beigaben, zuleizt
Mehl einrOhren, ouf 4-eckige KOCHLE"-Oblaten le-
gen, broun backen.

a Elisen-Lebkuchen, runde: 2 Eiweifl, 140 g Mandaln
oder Misse gerisben, 180 g Zucker, 50 g Zitronat
oder Orongeat, 50 g Mehl, %i:mne oder Vanille-
rucker. —“Sie Masse nicht zu fast halten, auf runde
~KOCHLE"-Oblaten sireichen, nach dem Backen glo-
sieren. — Glasur: 140 g Puderzucker mit 3 L&Hal
Wasser oder Erweill dick anrGhren, etwas Vanille oder
Litrone beigeben ynd warm die Lebkudchen glasweren.

o Haselnuf-Lebkuchen: 7 Eiweifi, 370 g Puderzucker,

00250 g geschnittene oder zgenebene Hasal-
niisse, 1 Zitrone, 50 g Orangeat und Zitronat, 10 g Zimt,
Melken, Muskatblite, 75 g Starkemehl, 75 g Mehl. —
Eiweifl zu Schnee schiogen, vorsichtia mit den anderen
Iutoten mischen, Mehl zuletzt dozu geben. Auf
JHOCHLE"-Oblaten streichen, micht zu rasch backen.

9 Nirnberger Lebkuchan: 4 Eier, 250 g Zucker, 70 g
Zitronat und Orongeat, 70 g geschélia, blatirig
eschnittene Mandeln oder MNisse, 250 g Mehl, 5 g
imt, je | Messerspitze Melken, Muskatbiite, Kardomom,
2 g Hirschhornsalz, — Eier mit Zucker schoumig riihren,
die anderen Zutaten dozu geban, Masse auf  KUCHLE™
Oblaten streichen, Lebkuchen schneiden, Gber Nachi
obiracknen lassen, bei schwacher Hitze backen,

WeiBe Lebkuchen: 200 g Zucker, 50 g Honig,
3—4 Eier, 75 g geschnittene Mandeln, Zims, Zifro-
nat, Orangeat, Makl, 5& Hirschhornsals, —
er und Eier gut rihren, Eiweill zu Schnee schlagen,
mit den Gbrigen Zutaten mischen, Mosse ouf d-eckige
JOCHLE"-Oblaten streichen, mit  Zitronotscheiben
oder halben Mandeln belegen, mil Zucker stauben,
trockren, in guter Hitze bocken. b

@ Familien-Lebkuchen: ﬁmsg Kunsthonig, 250 g
Zucker, 1 Ei, s | Milch, 5 g Nelken, 5 g Anis,
150 Zimt, 125
Orangenot, 125

Backpulver, Hﬂ:l

‘3 feingeschnittenes Zitronat o

i nitfena Misze, 2 Fadkchen
a Mehl. — Zur Glosur: 135 g
Puderzucker, 3 ERL Wasser. — Den filssigen Honig
mit Zucker und Ei 10 Minuten rihren und Zutoten

il
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DAS KOCHBUCH

erxthdlt die jahrzehntelange personliche und praktisch
aisschlieBlich erprobte und bewihrte Rezepte. Dieses E
vie man sie heute vielfach findet. Anfanger konnen nach
gochen. Ebenso wird aber die erstklassige Kochin das |,

497. Versoffene Jungfern.

4 EBloffel ganz feiner Zucker, 4 Eier, 4 EBloffel Mehl, /2 Liter
Wein oder Apfelwein, 3 Nelken, 1 Stickchen Zimt, Stiickchen
Zitronenschale, Fett,

Den Zucker mit den Eidottern gut verriihren, dann das Mehl dazu-
rithren, zuletzt den Schnee der 4 EiweiBl leicht darunterheben.
In Pfanne Fett heil werden lassen. Mit Teeldffel von der Masse
einlegen, beiderseits hell backen. Das Gebackene in Schiissel
legen. Den Wein mit den Nelken, Zimt, Zitronenschale, nach Ge-
schmack Zucker, heiB machen, dariuberschiitten. Kalt anrichten.
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Eigelb vor dem Einriihren in den Teig mit
einem EBlofiel warmen Wassers verklopft.

Will man einen Hefeteig zubereiten, so zer-
lasse man das Fett nicht, sondern schneide es
in kleine Stiickchen wie bei einem Miurbteig
und knete es unter den Teig, den man dann
»2ehen® 1aBt. Er wird so viel lockerer und
leichter und geht schneller auf.

Das Hangenbleiben von Geback auf dem Ku-
chenblech wverhindert man, wenn man die
Bleche mit salzfreiem Fett (Bienenwachs oder
Backwachs) einfettet.

Will man Niisse, Feigen, Datteln oder Zifro-
nat durch die Zerkleinerungsmaschine geben,
_so stdubt man ab und zu etwas Mehl darun-
ter. Dann bleibt nichts kleben.

Eischnee wird fester und 1aBt sich in kiirze-
- rer Zeit steifschlagen, wenn man die Eier
eine Zeitlang vorher in kaltes Wasser legt.

Durch einige Tropfen Zitronensaft erhilt der
Zuckergull fiir Gebidck und Torten einen scho-
nen Glanz.

Will man eine Torte glasieren, so bestdubt
man sie hauchdinn mit M@hl Die Glasur ver-
lauft dann nicht.







Rezept fiir Eis-Schokolude

Zataten: 200 g Kokosfett, 250 g Staub-
zucker, 100 g Kakao, 100 g Kartoffelmehl,
/2 Packchen Vanille,

Zubereitung: Das Fett zerlaufen lassen,
‘dann rithrt man den Kakao, Zucker und
zum SchluB das Kartoffelmeh]l sowie Va-
nillezucker herein. Das ganze wird unter
fortwdahrendem Riihren erhitzt, jedoch darf
es nicht kochen, Die Masse wird dann in
die Form gegossen und falls Schnee vor-
handen ist, hineingestellt. Ist kein Schnee
und die Masse soll trotzdem. schnell er-
starren, stellt man die gefiillten Formen.
in ein GefdB, “welches man wieder ins
Wasser stellen oder einhdngen kann,

Rezept fiir Eis-Schokolade

Zutaten: 500 g Kokosfett
250 ¥y Staubzucker
- 100 g Kakao
. © 180 g Stirke- oder Kokosmehl
2 EBl6ffel Rum
"1 Péackchen Vanille
nach Belieben Mandeln

| Prolihénf&rmchen
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